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1 Pasticciotto alla crema
Dolce tipico salentino con crema pasticcera
Typical Salento cake with custard

Codice prodotto |  B80074
Codice ean 8052204832651

&

FATTO A MANO su richiesta surgelato crudo con vassoio da cuocere

O

10x7x4cm @ 120g

IMPASTO: farina di GRANO tipo 0, zucchero, strutto,
UOVA, sale, succo di limone, vanillina.

MIXTURE: Tender WHEAT flour type 0, sugar, lard,
EGGS, salt, lemon juice, vanillin.

FARCITURA: LATTE intero, zucchero, farina di riso,
farina di mais, UOVA, vanillina, aroma di limone.

FILLING: whole MILK, sugar, corn flour, rice flour,
EGGS, vanillin, lemon flavor.

a30cm 36 pzxct
b20cm 4,32 kg x ct netto
h16 cm 5,07 kg x ct netto

12 ct x strato
191 altezza plt

11 strati x plt
132 ctxplt 570,24 kg x plt netto
4752 pz x plt L1 684,24 kgxpltlordo
1|12 200 ¢ =) 15m
]

» Pasticciotto alla crema confezione x 3

Dolce tipico salentino con crema pasticcera
Typical Salento cake with custard

Codice prodotto | B80088
Codice ean 8052204831883 | 8052204832668

&

FATTO A MANO

10x7x4 cm @ 360 g (120x3)

IMPASTO: farina di GRANO tipo 0, zucchero, strutto,
UOVA, sale, succo di limone, vanillina.

MIXTURE: Tender WHEAT flour type 0, sugar, lard,
EGGS, salt, lemon juice, vanillin.

FARCITURA: LATTE intero, zucchero, farina di riso,
farina di mais, UOVA, vanillina, aroma di limone.

FILLING: whole MILK, sugar, corn flour, rice flour,
EGGS, vanillin, lemon flavor.

a40cm 27 pzxct
b30cm 9,72 kg x ct netto
h22cm 10,47kg x ct netto

8 ctx strato
191 altezza plt

8 strati x plt

P | u 622,08 kg x plt netto
Sa it 685,08 k; It lord
1728 pz x plt L— ,08 kg x plt lordo

200°C :—_/§ 15m

3 Pasticciotto alla crema confezione x 5

Dolce tipico salentino con crema pasticcera
Typical Salento cake with custard

Codice prodotto | B80166
Codice ean 8052204832712 | 8052204832736

VY

FATTO A MANO

@ 10x7x4 cm @ 600 g (120x5)

IMPASTO: farina di GRANO tipo 0, zucchero,
strutto, UOVA, sale, succo di limone, vanillina.

MIXTURE: Tender WHEAT flour type 0, sugar,
lard, EGGS, salt, lemon juice, vanillin.

FARCITURA: LATTE intero, zucchero, farina di riso,
farina di mais, UOVA, vanillina, aroma di limone.

FILLING: whole MILK, sugar, corn flour, rice flour,
EGGS, vanillin, lemon flavor.

a40cm 10 pzxct
b30cm 6,00 kg x ct netto
h22cm 6,75 kg x ct netto

8 ctx strato
191 altezza plt

9 strati x plt ooy |
20 ctx plt st kg X Plt Ine;to
200 pz x plt g x plt lordo
200°C - 15m



4 Pasticciotto crema amarena 10x7%4 cm 1208

IMPASTO: farina di GRANO Epo 0, zucchero,
strullo, UOVA, sale, succo di limone, vanillina.

Codice prodotto B80077
! MIXTURE: Tender WHEAT flour type 0, sugar,
Codice ean 8052204832675 lard, EGGS, salt, lemon juice, vanillin.

FARCITURA: LATTE intero, marmellata di visciole,
zucchero, farina di riso, farina di mais, UOVA,
vanillina, aroma di limone.

FILLING: whole MILK, sour cherry jam, sugar, corn
flour, rice flour, EGGS, vanillin, lemon flavor.

a30cm 36pzxct
b20cm 4,32 kg x ct netto
h 16 cm 5,07 kg x ct netto

12 ct x strato

12 strati x plt 191 altezza plt

570,24 kg x plt netto

132 ctx ptl
4752 pz x plt 684,24 kg x plt lordo
200 °C 15 min

s Pasticciotto crema gianduia 10x7x4 cm 120g

IMPASTO: farina di GRANO Kpo 0, zucchero,
strulo, UOVA, sale, succo di limone, vanillina.

Codice prodotto | B80076

Codice ean 8052204830374 MIXTURE: Tender WHEAT flour type 0, sugar,

lard, EGGS, salt, lemon juice, vanillin.

FARCITURA: LATTE intero, crema gianduia,
zucchero, farina di riso, farina di mais, UOVA,
vanillina, aroma di limone.

FILLING: whole MILK, gianduia cream, sugar, corn
flour, rice flour, EGGS, vanillin, lemon flavor.

a30cm 36pzxct
b20cm 4,32 kg x ct netto
h16 cm 5,07 kg x ct netto

12 ct x strato

11 strati x plt 191 altezza plt

570,24 kg x plt netto

132 ctx plt
4752 pz x plt 684,24 kg x plt lordo
200 °C 15 min

s Pasticciotto al cacao 10x7x4 cm 1208

IMPASTO: farina di GRANO Kpo 0, zucchero,
strullo, UOVA, sale, succo di limone, vanillina.

Codice prodotto | B80023

Codice ean 8052204832682 MIXTURE: Tender WHEAT flour type 0, sugar,

lard, EGGS, salt, lemon juice, vanillin.

FARCITURA: LATTE intero, crema gianduia, zucchero,
farina di riso, farina di mais, UOVA, cioccolato
fondente, vanillina, aroma di limone.

FILLING: whole MILK, gianduia cream, sugar, corn flour,
rice flour, EGGS, dark chocolate, vanillin, lemon flavor.

a30cm 36pzxct
b20cm 4,32 kg x ct netto
h16 cm 5,07 kg x ct netto

12 ct x strato

11 strati x plt 191 altezza plt

132 ctx plt 570,24 kg x plt netto
4752 pz x plt 684,24 kg x plt lordo
200°C 15 min



7 Miini Pasticciotto crema

Dolce tipico salentino con crema pasticcera
Typical Salento dessert with custard

Codice prodotto B80080
Codice ean 8052204832620

Y

FATTO A MANO

O

7x5x3,5 cm @ 60¢g

IMPASTO: farina di GRANO tipo 0, zucchero,
strutto, UOVA, sale, succo di limone, vanillina.

MIXTURE: Tender WHEAT flour type 0, sugar,
lard, EGGS, salt, lemon juice, vanillin.

FARCITURA: LATTE intero, zucchero, farina di riso,
farina di mais, UOVA, vanillina, aroma di limone.

FILLING: whole MILK, sugar, corn flour, rice flour,
EGGS, vanillin, lemon flavor.

a30cm 64 pz x ct
b20cm 3,84 kg x ct netto
h16 cm 4,59 kg x ct netto

12 ct x strato
191 altezza plt

11 strati x plt

132s crtax ;:(Itp 506,88 kg x plt netto
8448 pz x plt 620,88 kg x plt lordo
200°C =) 15min

s Mini Pasticciotto crema amarena

Dolce tipico salentino con crema pasticcera e amarena
Typical Salento dessert with custard and sour cherry

Codice prodotto B80019
Codice ean 8052204830022

Q&

FATTO A MANO

7x5x3,5 cm @ 60g

IMPASTO: farina di GRANO tipo 0, zucchero,
strutto, UOVA, sale, succo di limone, vanillina.

MIXTURE: Tender WHEAT flour type 0, sugar,
lard, EGGS, salt, lemon juice, vanillin.

FARCITURA: LATTE intero, marmellata di visciole,
zucchero, farina di riso, farina di mais, UOVA,
vanillina, aroma di limone.

FILLING: whole MILK, sour cherry jam, sugar,
corn flour, rice flour, EGGS, vanillin, lemon flavor.

12 ct x strato

11 strati x plt 191 altezza plt

506,88 kg x plt netto

a30cm 64 pz x ct

b20cm 3,84 kg x ct netto

h16 cm 4,59 kg x ct netto
[—

o6::

132 ctx plt
8448 pz x plt _1 620,88 kg x plt lordo
200°C - 15 min

s Mini Pasticciotto crema gianduia

Dolce tipico salentino con crema pasticcera e crema gianduia
Typical Salento dessert with custard and gianduia cream

Codice prodotto |  B80018
Codice ean 8052204830039

FATTO A MANO

@ 7x5x3,5 cm @ 60g

IMPASTO: farina di GRANO tipo 0, zucchero,
strutto, UOVA, sale, succo di limone, vanillina.

MIXTURE: Tender WHEAT flour type 0, sugar,
lard, EGGS, salt, lemon juice, vanillin.

FARCITURA: LATTE intero, crema gianduia, zucchero,
farina di riso, farina di mais, UOVA, vanillina, aroma
di limone.

FILLING: whole MILK, gianduia cream, sugar, corn
flour, rice flour, EGGS, vanillin, lemon flavor.

12 ct x strato
191 altezza plt

a30cm 64 pz x ct

b20cm 3,84 kg x ct netto

h16 cm 4,59 kg x ct netto
—]

11 strati x plt

132 crt X :up 506,88 kg x plt netto
8448 pz x plt _1 620,88 kg x plt lordo
200°C - 15 min




10 Mini Pasticciotto cacao 7x5x3,5¢m 60g

IMPASTO: Farina di GRANO tipo 0, zucchero,
strutto, UOVA, sale, succo di limone, vanillina.

Codice prodotto | B80020
Codice ean 8052204830046

MIXTURE: Tender WHEAT flour type 0, sugar,
lard, EGGS, salt, lemon juice, vanillin.

FARCITURA: LATTE intero, crema gianduia,
zucchero, farina di riso, farina di mais, UOVA,
cioccolato fondente, vanillina, aroma di limone.

FILLING: whole MILK, gianduia cream, sugar,
corn flour, rice flour, EGGS, dark chocolate,
vanillin, lemon flavor.

a30cm 64 pzx ct
b 20 cm 3,84 kg x ct netto
h 16 cm 4,59 kg x ct netto

12 ct x strato 191 altezza plt

11 strati x plt 506,88 kg x plt netto
132 ct x plt 620,88 kg x plt lordo
8448 pz x plt !

200 °C 15 min

11 Fruttone al cioccolato fondente 10x7%4 cm 150g

PASTA FROLLA: farina di GRANO tenero tipo 00,
burro, zucchero, UOVA, aroma arancia, vanillina.

Codice prodotto | B80024
SHORTCRUST PASTRY: soft wheat flour type 00,

Codice ean 8052204832095
butter, sugar, EGGS, orange flavor, vanillin.
FARCITURA: pasta di mandorla, confettura di
visciole. GLASSA: cioccolato fondente all'80%.
FILLING: almond paste, sour cherry jam.
GLAZE: 80% dark chocolate.
a30cm 36 pzxct
b20cm 5,40 kg x ct netto
h 16 cm 6,15 kg x ct netto
12 ct x strato 191 al '
11 strati x plt altezza pit
132 ct x plt 712,80 kg x plt netto
4752 pz x plt 826,80 kg x plt lordo
200 °C 15 min
e e .
12 Mini Fruttone al cioccolato fondente 10x7x4 cm 80g

PASTA FROLLA: farina di GRANO tenero tipo 00,
burro, zucchero, UOVA, aroma arancia, vanillina.

Codice prodotto B80167
SHORTCRUST PASTRY: soft wheat flour type 00,

Codice ean 8052204830053
butter, sugar, EGGS, orange flavor, vanillin.

FARCITURA: pasta di mandorla, confettura di
visciole. GLASSA: cioccolato fondente all'80%.

FILLING: almond paste, sour cherry jam.
GLAZE: 80% dark chocolate.

a30cm 64 pz x ct
b 20 cm 5,12kg x ct netto
h 16 cm 5,87 kg x ct netto

12 ct x strato

11 strati x plt 191 altezza plt

675,84 kg x plt netto

132 ctx plt
8448 pz x plt 789,84 kg x plt lordo
200°C 15 min



13 Fruttone riccio

Dolce tipico salentino con pasta di mandorla e confettura di amarena
Typical Salento dessert with almond paste and black cherry jam

Codice prodotto |  B80025
Codice ean 8052204832095

&

FATTO A MANO

@ 10x7x4cm @ 150¢g

PASTA FROLLA: farina di GRANO tenero tipo 00,
burro, zucchero, UOVA, aroma arancia, vanillina.

d SHORTCRUST PASTRY: soft wheat flour type 00,

butter, sugar, EGGS, orange flavor, vanillin.

FARCITURA: pasta di mandorla, confettura di
visciole. GLASSA: cioccolato fondente all'80%.

AAAANAAAAS
— FILLING: almond paste, sour cherry jam.
GLAZE: 80% dark chocolate.

a30cm 36 pzxct
b 20 cm 5,40 kg x ct netto
h 16 cm 6,15 kg x ct netto

12 ct x strato

191 altezza plt

11 strati x plt
132 ctx plt 712,80 kg x plt netto
4752 pz x plt 826,80 kg x plt lordo
0 200°C 15 min
@

14 Mini Fruttone riccio
Dolce tipico salentino con pasta di mandorla e confettura di amarena
Typical Salento dessert with almond paste and black cherry jam

Codice prodotto B80168
Codice ean 8052204832286

Y

FATTO A MANO

@ 10x7x4cm

[2) s0

PASTA FROLLA: farina di GRANO tenero tipo 00,
@ burro, zucchero, UOVA, aroma arancia, vanillina.

d SHORTCRUST PASTRY: soft wheat flour type 00,
butter, sugar, EGGS, orange flavor, vanillin.

FARCITURA: pasta di mandorla, confettura di
visciole. GLASSA: cioccolato fondente all'80%.

\AAAAAAAS FILLING: almond paste, sour cherry jam.
GLAZE: 80% dark chocolate.

a30cm 64 pz x ct
b 20 cm 5,12 kg x ct netto
h 16 cm 5,87 kg x ct netto

12 ct x strato

191 altezza plt

11 strati x plt
132 ctxplt 675,84 kg x plt netto
8448 pz x plt 789,84 kg x plt lordo

[Xe é 200°C

15 min

15 Treccione al burro

Treccia ideale da condire sia dolce che salata
Braid from ideal to be seasoned both sweet and savory

Codice prodotto B80169
Codice ean 8052204832293

Q&

FATTO A MANO

@ 25x13x5¢cm @ 250 g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, LATTE,
burro, zucchero, UOVA intere, sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour type 00, water, MILK, butter,
sugar, whole EGGS, salt, brewer's yeast.

ad40cm
. b30cm
a b
R

8 ct x strato

12 pzxct
3,00 kg x ct netto
3,75 kg x ct netto

195 altezza plt

9 strati x plt
72 ctxplt 216 kg x plt netto
864 pz x plt 285 kg x plt lordo
0% - .
LT 2] 2000c 5 min




16 Treccia al burro
Treccia ideale da condire sia dolce che salata
Typical Focaccia crispy stuffed and ready to use

Codice prodotto  B80012
Codice ean 8052204832002

&

FATTO A MANO

@ 18x9x5cm @ 100 g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, LATTE,
burro, zucchero, UOVA intere, sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour type 00, water, MILK, butter,
sugar, whole EGGS, salt, brewer's yeast.

a40cm 30 pzxct
b30cm 3,00 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct netto

8 ct x strato
195 altezza plt

9 strati x plt
72 ctxplt 216 kg x plt netto
2160pz x plt 285 kg x plt lordo
o
! @1 200°C 5 min
@

17 Treccione al burro con gocce di cioccolato
Treccia ideale da condire sia dolce che salata
Braid from ideal to be seasoned both sweet and savory

Codice prodotto B80170
Codice ean 8052204830640

Q&

FATTO A MANO

@ 25x13x5¢cm @ 250¢g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, gocce di
cioccolato, LATTE, burro, zucchero, UOVA intere,
sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour type 00, water, chocolate chips,
MILK, butter, sugar, whole EGGS, salt, brewer's yeast.

a40cm 12 pzxct
b30cm 3,00 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct netto

8 ct x strato
195 altezza plt

9 strati x plt

72 ctx plt 216 kg x plt netto

864 pz x plt 285 kg x plt lordo
e 2| 2007 =7 ) Smin

18 Treccia al cioccolato
Treccia ideale da condire sia dolce che salata
Braid from ideal to be seasoned both sweet and savory

Codice prodotto | B80013
Codice ean 8052204830657

&

FATTO A MANO

@ 18x9x5cm @ 100¢g

®

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, gocce di
cioccolato, LATTE, margarina vegetale, zucchero,
UOVA intere, sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour type 00, water, chocolate chips,
MILK, vegetable margarine, sugar, whole EGGS, salt,
brewer's yeast.

Ny

24
I

8 ct x strato
9 strati x plt 195 altezza plt
72 ctxplt 216 kg x plt netto

2160 pz x plt - —1 285 kg xpltlordo

a40cm 30 pzxct

b30cm 3,00 kg x ct netto

h20cm 3,75 kg x ct netto
|—

00::

200 °C —7 | 5min



19 Monachina alla crema
Dolce di pasta sfoglia con crema pasticcera
Typical Salento cake with custard

Codice prodotto | B80173

Codice ean

Q&

FATTO A MANO

8052204830336

lcjl 15x10x3cm @ 120¢g

PASTA SFOGLIA:farina di GRANO tenero Kpo
00, margarina vegetale, acqua, sale.

PUFF PASTRY: soll wheat flour type 00,
vegetable margarine, water, salt.

FARCITURA: Crema pasiccera (LATTE, zucchero,
tuorli freschi, amido di mais, aroma vaniglia,
aroma limone).

FILLING: Custard (MILK, sugar, fresh yolks, corn
starch, vanilla flavoring, lemon flavoring).

a30cm 24 pzxct
' b20cm 2,88 kg x ct netto
. h 16 cm 3,63 kg x ct netto

i

12 ct x strato
191 altezza plt

11 strati x plt
132 ctx pItp u 380,16 kg x plt netto
3168 pz x plt L1 494,16 kg x plt lordo

200°C - /§ 15 min

VARIANTI 20 Monachina pasta di mandorla e visciole

2

[y

22

23

B80089
8052204830367

Codice prodotto

Codice ean

Monachina crema gianduia
Codice prodotto B80082
Codice ean 8052204832019

Monachina crema gianduia e pere
Codice prodotto B80171
Codice ean 8052204832026

Monachina crema gianduia e mele
Codice prodotto B80084
Codice ean 8052204832033

FARCITURA: Pasta di mandorla, marmellata di visciole.
FILLING: Almond paste, sour cherry jam.

> | 1>

FARCITURA: Crema gianduia.
FILLING: Gianduia cream.

1>

FARCITURA: Crema gianduia, pere in pezzi.
FILLING: Gianduia cream, peaces pear.

|

FARCITURA: Crema gianduia, pezzi di mele.
FILLING: Gianduia cream, pieces apple.

24 Panino con gocce di cioccolato fondente
Pane dolce con gocce di cioccolato
Sweet bread with chocolate chips

Codice prodotto | B80009

Codice ean

Q

FATTO A MANO

8052204831005

() odmash [\ sog

Farina di GRANO tenero Kpo 00, acqua, gocce
di cioccolato, LATTE, margarina vegetale,
zucchero, UOVA intere, sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour type 00, water, chocolate
chips, MILK, vegetable margarine, sugar, whole
EGGS, salt, brewer's yeast.

a30cm 37 pzxct

b 40 cm 3,00 kg x ct netto

h30cm 3,75 kg x ct netto
|‘_

8 ct x strato

8 strati x plt

64 ct x plt

2368 pz x plt =

200°C = J§ 15 min

255 altezza plt
192 kg x plt netto

~
00




LA MADIA
i Sf@NTINTA%s/
Pime, Amore e Tradiziove.

Tocacce Lowewet

10



1 Focaccia gourmet vegetariana con mozzarella LIEVITATO () 2sasacm [ic) 3s0¢

Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso 24 O R E

denocciolate,formaggio grattugiato, sale, origano

cherry tomatoes semi dry, aubergines,
courgettes, peppers, mozzarella, olive oil,
pitted black olives, grated cheese, salt, origano

4°C

Typical focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
@ acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.
Codice prodotto B60145
Codice ean 8052204831739 d Durum wheat re-milled semolina flour, water,
olive oil, natural yeast, salt.
Pomodori semi dry, melanzane, zucchine,
SU RICHIESTA ; peperoni, mozzarella, Olio di oliva ,olive nere
CARARARS
—

a30cm 21 pzxct
" b40cm 7,35 kg x ct netto
h30cm 8,10 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt
48 ctx plt 352,80 kg x plt
1008 pz x plt 403,80 kg x plt
VARIANTE
. Codice prodotto | B60186 C 200°C 12 min
Focaccia gourmet senza mozzarella ... -
FATTO A MANO
» Focaccia caprese bianca LIEVITATO () wasacm  [i@) 350¢
Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso 24 O R E
Typical focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE Farina di semola rimacinata di GRANO duro,

acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.
Codice prodotto | B60146

Codice ean 8052204832705 Durum wheat re-milled semolina flour,

water, olive oil, natural yeast, salt.

Pomodori semi dry, mozzarella, Olio di
; oliva, olive nere denocciolate,
SRR

formaggio grattugiato,sale, origano

Cherry tomatoes semi dry, mozzarella,
olive oil, pitted black olives, grated
cheese,salt, origano

a30cm 21pzxct
h b 40 cm 7,35 kg x ct netto
h30cm 8,10 kg x ct lordo

8 ct x strato

195 altezza plt

6 strati x plt
@ 48 ctx plt 352,80 kg x plt
1008 pz x plt 403,80 kg x plt

SU RICHIESTA 4°C ‘B |0 200°c :?j 12 min

FATTO A MANO
; Focaccia caprese pomodoro LIEVITATO (7] 2sasaem [\ 350
Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso 24 O R E
Typical focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE Farina di semola rimacinata di GRANO duro,

acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.
Codice prodotto B60147
Codice ean 8052204832729 Durum wheat re-milled semolina flour, water,

olive oil, natural yeast, salt.

Salsa di pomodoro, Pomodori semi dry,
; mozzarella, Olio di oliva, olive nere denocciolate,
NAAAAAANS
—

formaggio grattugiato, sale, origano

Tomato sauce, cherry tomatoes semi dry,
mozzarella, olive oil, pitted black olives, grated
cheese, salt, origano

a30cm 21pzxct
h b 40 cm 7,35 kg x ct netto
h30cm 8,10 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

( : ) 6 strati x plt
48 ct x plt 352,80 kg x plt
1008 pz x plt 403,80 kg x plt
© =
SURICHIESTA | 4°C '5‘ 0 200°C =73 1w
FATTO A MANO =

[l



s Focaccia gourmet mozzarella e wurstel LIEVITATO () 28asacm [\ 350¢

Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso 2 4 O R E

Typical focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.

Codice prodotto | B60148
Codice ean 8052204832125

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
olive oil, natural yeast, salt.

olive nere denocciolate, olio di oliva, sale

Tomato sauce, mozzarella, wurstel,
pitted black olives, olive oil, salt

; Salsa di pomodoro, mozzarella, wurstel,
SARARARS
—

a30cm 21lpzxct

b 40 cm 7,35 kg x ct netto

h30cm 8,10 kg x ct lordo

8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt

48 ctx plt 352,80 kg x plt
@ 1008 pz x plt 403,80 kg x plt

SU RICHIESTA 4OC B‘O Itc 5| 200 :__?j 12 min

'3
° =
FATTO A MANO
s Focaccia gourmet prosciutto e funghi LIEVITATO () 28amacm [<@\ 3506
Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso 2 4 O R E
Typical focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE Farina di semola rimacinata di GRANO duro,

acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.
Codice prodotto |  B60149

Codice ean 8052204832132 Durum wheat re-milled semolina flour,

water, olive oil, natural yeast, salt.

Salsa di pomodoro, mozzarella,
; prosciutto cotto,funghi, olive nere,
CARARARS
—

denocciolate, olio di oliva, sale

Tomato sauce, mozzarella, cooked
ham, mushrooms, black olives,
pitted, olive oil, salt

a30cm 21pzxct
b 40 cm 7,35 kg x ct netto
h30cm 8,10 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

( : ) 6 strati x plt
48 ct x plt 352,80 kg x plt
1008 pz x plt 403,80 kg x plt

SURICHIESTA ) 4°C 10 Bc|[8] 20w E—'?j 121min
FATTO A MANO =

s Focaccia gourmet mousse di melanzane e pomodori semi dry () 2sxazacm [@\ 3s0¢
Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso
Typical focaccia crispy stuffed and ready to use LIEVITATO Farina di semola rimacinata di GRANO duro,

acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.
Codice prodotto B60150

Codice ean 8052204839926

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, natural yeast, salt.

Mousse di melanzane, pomodori semi dry,
; ; olive nere denocciolate, olio di oliva,
SARARAR)
—

formaggio grattugiato, sale

Aubergine mousse, semi-dry tomatoes, pitted
black olives, olive oil, grated cheese, salt

a30cm 21pzxct

b 40 cm 7,35 kg x ct netto

h30cm 8,10 kg x ct lordo
|_

8 ct x strato
6 strati x plt
48 ct x plt

1008 pz x plt - ] 403,80 kg x plt

SU RICHIESTA 4°C ﬁlo Bec|[8] 200 :—:2 12 min

195 altezza plt
352,80 kg x plt

FATTO A MANO

12



7 Focaccia gourmet prosciutto e carciofi LIEVITATO

Tipica focaccia croccante gi farcita e pronta all'uso 2 4 O R E

Typical focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto | B60151
Codice ean 8052204830183

SU RICHIESTA 4°C B%

FATTO A MANO

@ 28x13x4 cm @ 350¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, natural yeast, salt.

Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto
; ; cotto,carciofi, olive nere denocciolate, olio di
SARARARS

oliva, sale

Tomato sauce, mozzarella, cooked ham,
artichokes, black olives pitted, olive oil, salt

a30cm 21lpzxct

b 40 cm 7,35 kg x ct netto
h30cm 8,10 kg x ct lordo
8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ctx plt 352,80 kg x plt
1008 pz x plt 403,80 kg x plt

200°C 12 min

=
~
00
I|| I
(¥e

s Focaccia gourmet prosciutto e grana padano a scaglie

Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso
Typical focaccia crispy stuffed and ready to use LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto B60152
Codice ean 8052204830190

FATTO A MANO

SU RICHIESTA 4°C ﬁ%

@ 28x13x4 cm @ 350¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, natural yeast, salt.

Salsa di pomodoro, prosciutto cotto,grana

padano a scaglie, olive nere denocciolate,

olio di oliva, sale

Aasanan) Tomato sauce, cooked ham, grana padano
flakes, pitted black olives, olive oil, salt

a30cm 21pzxct
b 40 cm 7,35 kg x ct netto
h30cm 8,10 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt
48 ct x plt 352,80 kg x plt
1008 pz x plt 403,80 kg x plt

200°C =7 ; 12 min

=
~
90

s Focaccia gourmet mousse di zucchine, olive nere e capperi

Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso
Typical focaccia crispy stuffed and ready to use LIEVITATO

Codice prodotto | B60153 2 I O R E

Codice ean 8052204830206 CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA 4°C 10

FATTO A MANO

@ 28x13x4 cm @ 350¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, natural yeast, salt.

denocciolate, olio di oliva, capperi, sale

Zucchini sauteed with mousse, pitted
black olives, olive oil, capers, salt

; Zucchine saltate a mousse, olive nere
SARARAR)

a30cm 2lpzxct

b 40 cm 7,35 kg x ct netto
h30cm 8,10 kg x ct lordo
8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ctx plt 352,80 kg x plt
1008 pz x plt 403,80 kg x plt

&"C 3| 2007 :_-?j 12 min

13



LIEVITATO

24 ORE

10 Focaccia a treccia ripiena al tonno e capperi

Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso
P! g 14

Typical focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE
Codice prodotto | B60154
Codice ean 8052204830268
VARIANTE
FATTO A MANO CATERING KG 1 su richiesta

@ 24x5x10 cm @ 350¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero, tonno, formaggio
svizzero a scaglie, olio d’oliva, capperi, sale,
pepe, lievito, aromi naturali.

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
tender wheat flour type 0, Tuna, Swiss flaked
cheese, olive oil, capers, salt, pepper, yeast,
natural flavors.

a30cm 18 pzx ct
b 40 cm 6,30 kg x ct netto
h 18 cm 7,05 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

10 strati x plt
80 ct x plt . 504 kg x pit
1440 pz x plt 579 kg x pit

00::

200 °C =7 ; 20 min

11 Focaccia a treccia ripiena salentina LIEVITATO
Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso 2 4 O R E
Typical focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE
Codice prodotto | B60155
Codice ean 8052204830473

VARIANTE
FATTO A MANO CATERING KG 1 su richiesta

24x10x5 cm @ 350¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, farina di GRANO tenero,
salsa di pomodoro, cipolla, olio d’oliva,
olive nere denocciolate, sale, pepe,
lievito, aromi naturali.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, tender wheat flour type 0, tomato
sauce, onions, olive oil, pitted black olives,
salt, pepper, yeast, natural flavors.

a40cm 18 pzx ct
b 40 cm 6,30 kg x ct netto
h18 cm 7,05 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

10 strati x plt

80 ct x plt 504 kg x plt

1440 pz x plt 579 kg x plt
g 200°C =7 ; 20 min

1» Focaccia a treccia ripiena speck e rucola LIEVITATO
Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all’'uso 2 4 O R E
Typical focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE
Codice prodotto | B60156
Codice ean 8052204830701

VARIANTE
FATTO A MANO CATERING KG 1 su richiesta

24x10x5 cm @ 350¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero, speck 11%,
provola 7%, olio d’oliva, formaggio con rucola
2,5%, rucola 2,5%, sale, parmiggiano reggiano
DOP, lievito, origano, aromi naturali.

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
tender wheat flour type 0, speck 11%, provola
7%, olive oil, cheese with rocket 2.5%, rocket
2.5%, salt, DOP Parmesan cheese, yeast,
oregano, natural flavors.

a30cm
b 40 cm
h18cm

8 ct x strato
195 altezza plt

18 pz x ct

6,30 kg x ct netto

7,05 kg x ct lordo
|—

6 strati x plt

48 ct x plt 504 kg x plt
768 pz x plt ——J 579kgxplt
200°C 4 ; 20 min
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LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

13 Focaccia a treccia ripiena prosciutto cotto e rucola

Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso
Typical focaccia crispy stuffed and ready to use

&
VARIANTE
FATTO A MANO CATERING KG 1 su richiesta

@ 24x10x5 cm @ 350¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero, prosciutto cotto
11%, provola 7%, olio d’oliva, formaggio con
rucola 2,5%, rucola 2,5%, sale, parmiggiano
reggiano DOP, lievito, origano, aromi naturali.

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
tender wheat flour type 0, cooked ham 11%,
provola 7%, olive oil, cheese with rocket 2.5%,
rocket 2.5%, salt, DOP Parmesan cheese, yeast,
oregano, natural flavors.

a30cm 18 pz x ct
b 40 cm 6,30 kg x ct netto
h18cm 7,05 kg x ct lordo
8 ct x strato
10 strati x plt 195 altezza plt
80 ct x plt 504 kg x plt
1440 pz x plt 579 kg x plt

@| 200°C =) 20min

o

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

14 Focaccia a trecciari piena al pesto
Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso
Typical focaccia crispy stuffed and ready to use

B60158
8052204830220

Codice prodotto

Codice ean

VARIANTE
CATERING KG 1 su richiesta

FATTO A MANO

24x10x5 cm @ 350¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero, formaggio
grana a scaglie, pesto (basilico, pinoli, olio di
girasole, formaggio pecorino, sale, pepe),
olio d’oliva, sale, parmiggiano reggiano DOP,
lievito, origano, aromi naturali.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, tender wheat flour type 0, flaky
parmesan cheese, pesto (basil, pine nuts,
sunflower oil, pecorino cheese, salt, pepper),
olive oil, salt, PDO Parmesan cheese, yeast,
oregano, natural flavors.

a30cm
b 40 cm
h18cm

8 ct x strato
195 altezza plt

18 pz x ct

6,30 kg x ct netto

7,05 kg x ct lordo
—

10 strati x plt
80 ct x plt 504 kg x plt
1440 pz x plt ~—s) 579 kgxplt

=
~
o0::

200°C 14 ; 20 min

15 Focaccia a treccia ripiena mortadella e provola piccante

Tipica focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso
P! g p

Typical focaccia crispy stuffed and ready to use LIEVITATO
Codice prodotto | B60159 2 4 O R E
Codice ean 8052204830237 CON LIEVITO MADRE
Q
VARIANTE
FATTO AMANO CATERING KG 1 su richiesta

24x10x5 cm @ 350¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero, mortadella
in pezzi, provola piccante, olio d’oliva,
formaggio con rucola 2,5%, rucola 2,5%,
sale, formaggio pecorino, lievito, origano,
aromi naturali.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, tender wheat flour type 0, pieces of
mortadella, spicy provola, olive oil, cheese
with rocket 2.5%, rocket 2.5%, salt, pecorino
cheese, yeast, oregano, natural flavors.

a30cm 18 pzxct

b 40cm 6,30 kg x ct netto
h18cm 7,05 kg x ct lordo
8 ct x strato

10 strati x plt @ 195 altezza plt
80 ctx pit | 504 kg x plt
1440 pz x plt [ ——] 579 kgxplt

(=
~
[T

200 °C =7 ; 20 min

15



N\é

Pave, ﬂmom e (radiziove.

16



1 Focaccia al taglio bianca

Tipica Focaccia croccante all’esterno e morbida all'interno molto adatta ad essere farcita

Typical Focaccia crispy on the outside and soft on the inside, very suitable to be stuffed

Codice prodotto |  B60004
Codice ean 8052204831012

Q&

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

AMB

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

4°C B’ﬂ

[] aox30xacm  [xc\ s00g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina di GRANO tenero, acqua, fiocchi di
patate, olio di girasole altoleico, lievito
naturale, sale, lievito di birra.

Durum WHEAT re-milled semolina flour,
tender WHEAT flour, water, potato flakes,
high-grade sunflower oil, natural yeast, salt,
beer yeast.

Olio di oliva, sale, rosmarino

Olive oil, salt, rosemary

a30cm Spzxct

b40cm 4,00 kg x ct netto
h18cm 4,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

10 strati x plt (? ;gg i'gtizslat pit
80 ct x plt u

400 pz x plt ] 395 kgxplt

180°C =7 ; 13 min

2 Focaccia al taglio barese

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto B60003
Codice ean 8052204831029

VY

FATTO A MANO

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA 4°C ﬁ%

40x30x4 cm @ 800¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina di GRANO tenero, acqua, fiocchi di
patate, olio di girasole altoleico, lievito
naturale, sale, lievito di birra.

Durum WHEAT re-milled semolina flour,
tender WHEAT flour, water, potato flakes,
high-grade sunflower oil, natural yeast, salt,
beer yeast.

Pomodoro fresco a pezzi, olio di oliva,
olive verdi denocciolate, sale

Chopped fresh tomato, olive oil,
pitted green olives, salt

a30cm Spzxct
b40cm 4,00 kg x ct netto
h18cm 4,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

10 strati x plt
80 ctx pt | u 320 kg x plt
400 pz x plt L1 395kgxplt

180 °C =7 ; 12 min

3 Focaccia al taglio patate e rosmarino

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto B60160
Codice ean 8052204831043

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

4°C

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

=¢

40x30x4 cm @ 800 g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina di GRANO tenero, acqua, fiocchi di
patate, olio di girasole altoleico, lievito
naturale, sale, lievito di birra.

Durum WHEAT re-milled semolina flour,
tender WHEAT flour, water, potato flakes,
high-grade sunflower oil, natural yeast, salt,
beer yeast.

Patate a fette, olio di oliva, sale, rosmarino

Sliced potatoes, olive oil, salt, rosemary

a30cm Spzxct
b40cm 4,00 kg x ct netto
h18cm 4,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

10 strati x plt
80 ct x plt I u 320 kg x plt
400 pz x plt L1 395kgxplt

180°C /; 13 min
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4+ Focaccia al taglio pomodorini e olive nere LIEVITATO
Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso 24 O R E
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto | B60193
Codice ean 8052204835133

Y o
SU RICHIESTA AMB 4°C B“or

FATTO A MANO

O

40x30x4 cm @ 800 g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina di GRANO tenero, acqua, fiocchi di
patate, olio di girasole altoleico, lievito
naturale, sale, lievito di birra.

Durum WHEAT re-milled semolina flour,
tender WHEAT flour, water, potato flakes,
high-grade sunflower oil, natural yeast, salt,
beer yeast.

Pomodorini, olio di oliva, olive nere
denocciolate, sale, origano

Cherry tomatoes, olive oil, pitted
black olives, salt, oregano

a30cm Spzxct
b40cm 4,00 kg x ct netto
h18cm 4,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

10 strati x plt 195 altezza plt

80 ct x plt 320 kg x plt
400 pz x plt 395 kg x plt
180 °C = ) 13min

s Focaccia al taglio cipolle e olive nere LIEVITATO
Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso 24 O R E
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto | B62028
Codice ean 8052204831067

FATTO A MANO SU RICHIESTA 4°C B‘ 0

40x30x4 cm @ 800 g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina di GRANO tenero, acqua, fiocchi di
patate, olio di girasole altoleico, lievito
naturale, sale, lievito di birra.

Durum WHEAT re-milled semolina flour,
tender WHEAT flour, water, potato flakes,
high-grade sunflower oil, natural yeast, salt,
beer yeast.

Cipolle a fette, olive nere denocciolate,
olio di oliva, sale

Sliced onions, pitted black olives,

olive oil, salt

a30cm S5pzxct

b40cm 4,00 kg x ct netto
h18cm 4,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

10 strati x plt 195 altezza plt

80 ct x plt 320 kg x plt
400 pz x plt 395 kg x plt
200°C =7 12min

s Focaccia al taglio ai cereali antichi LIEVITATO
Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno molto adatta ad essere farcita 24 O R E
Typical Focaccia crispy on the outside and soft on the inside, very suitable to be stuffed CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto |  B60020
Codice ean 80552204830565

Q
suricHIESTA A [\/| B 4°C

FATTO A MANO

40x30x4 cm @ 800¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina ai cereali antichi, semi vari (miglio, lino,
sesamo, girasole), acqua, fiocchi di patate, olio
di girasole altoleico, lievito naturale, sale, lievito
di birra.

Durum WHEAT re-milled semolina flour, flour
with ancient cereals, various seeds (millet, flax,
sesame, sunflower), water, potato flakes,
high-grade sunflower oil, natural yeast, salt,
brewer's yeast.

a30cm Spzxct
b 40 cm 4,00 kg x ct netto
h18cm 4,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

10 strati x plt 195 altezza plt

80 ct x plt 320 kg x plt
240 pz x plt 395 kg x plt
200°C 12 min

18



7 Focaccia al taglio ai cereali antichi alla barese LZ'ZVBAF{E

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto | B60023
Codice ean 8052204831319

QO

SU RICHIESTA 4°C

FATTO A MANO

@ 40x30x4 cm @ 800 g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro, farina
ai cereali antichi, semi vari(miglio, lino, sesamo,
girasole), acqua, fiocchi di patate, olio di girasole
altoleico, lievito naturale, sale, lievito di birra.

Durum WHEAT re-milled semolina flour, flour with
ancient cereals, various seeds (millet, flax, sesame,
sunflower), water, potato flakes, high-grade
sunflower oil, natural yeast, salt, brewer's yeast.

Salsa di pomodoro, Olio di oliva, sale, rosmarino

Tomato, Olive oil, salt, rosemary

a30cm Spzxct
b40cm 4,00 kg x ct netto
h18cm 4,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

10 strati x plt 195 altezza plt

80 ct x plt 320 kg x plt
400 pz x plt 395 kg x pit
180°C =7 ) 10min

s Schiacciata al pomodoro LIEVITATO
24 ORE

Tipica Focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto | B60161
Codice ean 8052204830954

QO

it surichiesta — AVIB m ﬁ%

@ 28x13x3 cm @ 250 g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua,
farina di semola rimacinata di GRANO
duro, lievito naturale, olio d’oliva, sale,
lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast,
olive oil, salt, brewer’s yeast.

rosmarino

Tomato, Olive oil, salt, rosemary

é Salsa di pomodoro, Olio di oliva, sale,
ANAAAAAAAS
—

a30cm 24 pzxct
h b40cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt

48 ctx plt 288 kg x plt
1152 pz x plt 339 kg x plt
180 °C =7 13min

s Schiacciata al pomodoro e olive nere LIEVITATO
24 ORE

Tipica Focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto | B60162
Codice ean 8052204832439

QO

- surichiesta -~ ANMB m B%

@ 28x13x3 cm @ 250¢g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua,
farina di semola rimacinata di GRANO
duro, lievito naturale, olio d’oliva, sale,
lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua,
durum re-milled semolina flour, natural
yeast, olive oil, salt, brewer’s yeast.

nere denocciolate, sale, rosmarino

Tomato, Olive oil, pitted black
olives, salt, rosemary

;; Salsa di pomodoro, Olio di oliva ,olive
SARARARS
—

a30cm 24 pzxct
h b40cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt

48 ct x plt 288 kg x plt
1152 pzx plt 339 kg x plt
180 °C =7 13min
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10 Schiacciata vegetariana LIEVITATO (] 2aseem [\ 2508
24 ORE

Tipica Focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina

di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Codice prodotto B60163
Codice ean 8052204831463 Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive

oil, salt, brewer’s yeast.

Salsa di pomodoro, melanzane, zucchine,
; peperoni, mozzarella, Olio di oliva ,olive
NAAAAANNS

nere denocciolate, sale, rosmarino

Tomato sauce, aubergines, courgettes,
peppers, mozzarella, olive oil, pitted black
olives, salt, rosemary

a30cm 24 pzxct
b 40 cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt
48 ct x plt 288 kg x plt
1152 pz x plt 339 kg xplt
o -
SU RICHIESTA 4 C o o
FATTO A MANO £
LIEVITATO () sasaem [2) 2506

Tipica Focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

11 Schiacciata caprese bianca
24 ORE

Farina di GRANO tenero Kpo 00, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Codice prodotto | B60164
Codice ean 8052204831869 Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive

oil, salt, brewer’s yeast.

nere denocciolate, sale, rosmarino

Cherry tomatoes, mozzarella, olive oil, pitted
black olives, salt, rosemary

a30cm 24 pzxct

b 40 cm 6,00 kg x ct netto

h30cm 6,75 kg x ct lordo
I_

;; Pomodorini, mozzarella, Olio di oliva ,olive
NAAAAANANS
—

8 ct x strato

6 strati x plt

48 ct x plt

1152 pz x plt = -

195 altezza plt
288 kg x plt
339 kg x plt

Q&

SURICHIESTA | 4°C D]o 180°c E—?} 13 min

FATTO A MANO

12 Schiacciata olio e rosmarino EZVBEE () smamsem [2) 250

Tipica Focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua,

farina di semola rimacinata di GRANO
Codice prodotto | B60165 @ duro, lievito naturale, olio d’oliva, sale,
Codice ean 8052204831876 lievito dibirra.

_d Tender wheat flour type 00, acqua, durum

re-milled semolina flour, natural yeast,
olive oil, salt, brewer’s yeast.

é Olio di oliva, sale, rosmarino

Uosassss  Olive oil salt, rosemary

a30cm 24 pzxct
h b40cm 6,00 kg x ct netto
> ¢ h30cm 6,75 kg x ct lordo
e— |—

8 ct x strato

6 strati x plt

48 ct x plt

1152 pz x plt = =

195 altezza plt
288 kg x plt
339 kg x plt

Q&

ot surictiesta - AMB m ﬁ%




13 Schiacciata vegetariana LIEVITATO () 2sasaem [<@\ 250g

Tipica Focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso 2 4 O R E

Typical Focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE Farina di GRANO tenero Ko 00, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito

Codice prodotto | - B60185 naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.
Codice ean 8052204833252
Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.
Peperoni gialli, verdi e rossi a strisce,
pomodori a pezzi, olio evo, sale, origano
Striped yellow, green and red peppers,
chopped tomatoes, extra virgin olive oil,
salt, oregano
a30cm 24 pzxct
b 40 cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,75 kg x ct lordo
@ 8 ct x strato | |
6 stratix plt 195 altezza plt
48 ctx plt 288 kg x plt
1152 pz x plt 339 kg x plt
FATTO A MANO =
180 °C =7 ) 13min
e s LIEVITATO () 2saseam [i@) 250
12 Schiacciata carciofi
Tipica Focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso 2 4 O R E
Farina di GRANO tenero Kpo 00, acqua, farina

Typical Focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Codice prodotto B60166
Codice ean 8052204831609

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

Carciofi a spicchi, olio di girasole
altoleico, olive nere, sale

Artichoke cream, sunflower oil, black

olives, salt
a30cm 24 pzxct
b 40cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,75 kg x ct lordo
( ; 8 ct x strato
6 strati x plt 195 altezza plt
48 ct x plt 288 kg x plt
1152 pzx plt 339 kg x plt
SU RICHIESTA 4°C
FATTO A MANO o -

@ 28x13x3 cm @ 250¢g
15 Schiacciata margherita LIEVITATO

Tivica F . t . it ta all’ 2 4 R E Farina di GRANO tenero Kpo 00, acqua, farina
ipica Focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso di semola rimacinata di GRANO duro, lievito

Typical Focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE naturale, olio doliva, sale, lievito di birra.

Codice prodotto | B60041 .d Tender wheat flour type 00, acqua, durum

Codice ean 8052204835126 re-milled semolina flour, natural yeast, olive
oil, salt, brewer’s yeast.

Salsa di pomodoro, mozzarella, Olio
dioliva, sale.
SARARAN)

Tomato sauce, mozzarella, olive oil, salt

a30cm 24 pzxct

b 40 cm 6,00 kg x ct netto

h30cm 6,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
QQ 48 ctx plt 288 tg x v:t

1152 pz x plt 339 kg x plt

180°C 13 min

FATTO A MANO
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16 Schiacciata tonno e capperi LIEVITATO
Tipica Focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso 2 4 O R E
Typical Focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto B60168
Codice ean 8052204831623

Q&

SU RICHIESTA 4°C

FATTO A MANO

@ 28x13x3 cm @ 250¢g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale,
olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

Cipolle a fette, tonno, olio di oliva, capperi.

Sliced onions, tuna, olive oil, capers.

a30cm 24 pzxct

b 40 cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ct x plt 288 kg x plt

1152 pz x plt 339 kg x plt
180°C =) 13min

17 Schiacciata patate e rosmarino LIEVITATO

Tipica Focaccia croccante gia farcita e pronta all'uso 2 4 O R E

Typical Focaccia crispy stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto | B60169
Codice ean 8052204831630

SU RICHIESTA 4°C

FATTO A MANO

@ 28x18x5 cm @ 250¢g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive
oil, salt, brewer’s yeast.

Patate a fette, olio di oliva, sale,rosmarino

Sliced potatoes, olive oil, salt, rosemary.

a30cm 24 pzxct

b 40 cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ctx plt 288 kg x plt

1152 pz x plt 339 kg x pit
180°C 13 min

13 Focaccia 500 pomodoro e olive verdi e nere LIEVITATO
Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso 2 4 O R E
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto B60170
Codice ean 8052204831852

QO

it suricHiesta ~ AMIB m ﬁ%

@ 28x18x5 cm @ 500¢

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, natural yeast, salt.

Salsa di pomodoro, olive verdi denocciolate,
olive nere denocciolate, olio di oliva, sale e
rosmarino.

Tomato sauce, pitted green olives, pitted
black olives, olive oil, salt and rosemary.

a30cm 12 pzxct

b 40 cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ctx plt 288 kg x plt

576 pz x plt 339 kg x plt
180°C 13 min
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19 Focaccia 500 pomodoro semi dry e mozzarella

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B60171
Codice ean 8052204832613

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

4°C

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

@ 28x18x5 cm @ 500¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, natural yeast, salt.

di oliva, sale, rosmarino.

Semi-dry tomato, mozzarella, olive oil,
salt, rosemary.

;; Pomodoro semi dry, mozzarella, olio
SARAAARS
—

a30cm 12pz x ct

u b 40 cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,75 kg x ct lordo

@ b

8 ct x strato
6 strati x plt 195 altezza plt
48 ctx plt 288 kg x plt
576 pz x plt 339 kg x plt

180 °C =7 ; 13 min

(=
~
[T

20 Focaccia 500 pomodoro

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto B60172
Codice ean 8052204831579

Q&

FATTO A MANO

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

@ 28x18x5 cm @ 500¢

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.

-d Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, natural yeast, salt.

Salsa di pomodoro, olio di oliva, sale.

%“ Tomato sauce, olive oil, salt.
a30cm 12pz x ct
h b 40 cm 6,00 kg x ct netto
> . h30cm 6,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt
48 ctx plt 288 kg x plt
576 pz x plt 339kg x plt
Lc|le| 1soc
(]

21 Focaccia 500 pomodoro e mozzarella

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto B60173
Codice ean 8052204831586

Q&

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

@ 28x18x5 cm @ 500¢

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.

d Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, natural yeast, salt.
Salsa di pomodoro, mozzarella,
olio di oliva, sale.

Aasarrros  Tomato sauce, mozzarella,
— olive oil, salt.

a30cm 12pz x ct
u b 40 cm 6,00 kg x ct netto
> . h30cm 6,75 kg x ct lordo
8 ct x strato
6 strati x plt ;g; ElgtiZ;Iat pit
48 ct x plt
576 pz x plt 339 kg x plt

=
~
[T

180 °C =7 ; 13 min
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» Focaccia 500 olio e rosmarino LIEVITATO () 2sasscm  [<@\ so0g
Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso 2 4 O R E
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.

Codice prodotto | B60174

Codice ean 8052204831593 Durum wheat re-milled semolina flour,

water, olive oil, natural yeast, salt.

Olive oil, salt, rosemary

é Olio di oliva, sale, rosmarino
NAAAAANNS
—

a30cm 12 pzxct
b 40 cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
L 6 stratix plt 195 altezza plt
48 ct x plt 288 kg x pit
@ o 576 pz x plt 339 kg x plt
surichiesta -~ AMB ) 4°C E> 10 1a0°c 13 min
FATTO A MANO
2 Focaccia 500 pomodoro e olive nere LIEVITATO () 28asscm [<@\ so0g
Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso 2 4 O R E
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE Farina di semola rimacinata di GRANO duro,

acqua, olio d'oliva, lievito naturale, sale.
Codice prodotto B60175
Codice ean 8052204831746 Durum wheat re-milled semolina flour,

water, olive oil, natural yeast, salt.

nere denocciolate, sale, origano.

Tomato, Olive oil, pitted black
olives, sal, origano.

a30cm 12 pzxct

b 40 cm 6,00 kg x ct netto

h30cm 6,75 kg x ct lordo
d

h
B
H 8 ct x strato
u ] 6 strati x plt

; Salsa di pomodoro, Olio di oliva ,olive
NAAAAAANS
—

195 altezza plt

‘g‘ e u 48 ct x plt 288 kg x plt
@ g e 576 pz x pit 339 kg x plt
o
suriciiesta -~ ANMB 4°C D 10 180°C 13 min
FATTO A MANO
24 Focaccia sottilissima bianca LIEVITATO
Tipica Focaccia croccante all’esterno e morbida all'interno molto adatta ad essere farcita 2 4 O R E @ 28x18x2 cm @ 200g
Typical Focaccia crispy on the outside and soft on the inside, very suitable to be stuffed CON LIEVITO MADRE

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, farina di GRANO tenero, acqua,
fiocchi di patate, olio di girasole altoleico,
lievito naturale, sale, lievito di birra.

Codice prodotto B60176
Codice ean 8052204831753

Durum WHEAT re-milled semolina flour,
tender WHEAT flour, water, potato flakes,
high-grade sunflower oil, natural yeast,
salt, beer yeast.

a30cm 24 pzxct

b 40 cm 4,80 kg x ct netto
h30cm 5,55 kg x ct lordo
8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ct x plt 230,40 kg x plt
1152 pz x plt 281,40 kg x plt
180°C 13 min

it surichiestA -~ AMB m ﬁ%

24



2s Focaccia sottilissima patate e rosmarino LIEVITATO () 2samocm [\ 200
Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso 2 4 O R E
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use CON LIEVITO MADRE

Farina di semola rimacinata di GRANO duro, farina di
GRANO tenero, acqua, fiocchi di patate, olio di girasole
altoleico, lievito naturale, sale, lievito di birra.

Codice prodotto | B60177
Codice ean 8052204831760

&@

Durum WHEAT re-milled semolina flour, tender WHEAT
flour, water, potato flakes, high-grade sunflower oil,
natural yeast, salt, beer yeast.

Patate a fette, olio di oliva,
sale,rosmarino

Sliced potatoes, Olive oil,
sal, rosemary.

|

a40cm 24 pzxct

u b30cm 4,80 kg x ct netto
h30cm 5,55 kg x ct lordo
8 ct x strato

" gs )

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ctx plt 230,40 kg x plt
1152 pz x plt 281,4 kg x plt
o
SU RICHIESTA 4
FATTO A MANO o .

ﬁ 28x18x2 cm @ 200¢g

26 Focaccia sottilissima con farina tipo 2 LIEVITATO
Tipica Focaccia croccante all’esterno e morbida all'interno molto adatta ad essere farcita 2 4 O R E L Koo 2. farina di o rimaci ‘
Typical Focaccia crispy on the outside and soft on the inside, very suitable to be stuffed CON LIEVITO MADRE zn",:g ldﬁ:{: ’:Squzoﬁzé;:in:i ‘;':;20:,,:2,3;:::;5'

altoleico, lievito naturale, sale, lievito di birra.

d Wheat flour type 2, durum WHEAT re-milled semolina
flour, water, potato flakes, high-grade sunflower oil,

Codice prodotto B60182
Codice ean 8052204830138

natural yeast, salt, beer yeast.

Origano

Sadasaad - Origan

—
a30cm 24 pzxct
h b 40 cm 4,80 kg x ct netto
h30cm 5,55 kg x ct lordo
a b
H Bctxstrato 195 altezza plt
B i;';""f :Itp " 230,40 kg x plt
@ — 1152 pz x plt 281,4 kg x plt
o
surichiesTa - ANB 4°C 10 200 12.min
FATTO A MANO
27 Focaccia sottilissima cereali antichi LIEVITATO
Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno molto adatta ad essere farcita 2 4 O R E @
Typical Focaccia crispy on the outside and soft on the inside, very suitable to be stuffed CON LIEVITO MADRE 28x18x2cm | fi \ 200g

Codice prodotto | B60183
Codice ean 8052204831104

Farina di semola rimacinata di GRANO duro, farina
ai cereali antichi, semi vari (miglio, lino, sesamo,
girasole), acqua, fiocchi di patate, olio di girasole
altoleico, lievito naturale, sale, lievito di birra.

Durum WHEAT re-milled semolina flour, flour with
ancient cereals, various seeds (millet, flax, sesame,
sunflower), water, potato flakes, high-grade
sunflower oil, natural yeast, salt, brewer's yeast.

a30cm 24 pzxct
b 40 cm 4,80 kg x ct netto
h30cm 5,55 kg x ct lordo
8 ct x strato
6 strati x plt 195 altezza plt

C ) 48 ctx plt 230,4E:(kg X Iplt
1152 pz x plt 2814 kg x plt
180°¢C 13 min

surichiesta - ANMB | 4°C

FATTO A MANO

25
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Pavie, Amove e Teadiziove.

Pavie Comumte
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1 Ciabattina bianca

Pane di farina di grano tenero
Wheat bread

Codice prodotto | B12013
Codice ean 8052204830770

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA E B%

@ 17x8x4 cm @ 100 g

®

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, olio
d'oliva, lievito naturale, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, water, olive oil,
natural yeast, salt, brewer's yeast.

Ny

e

a60cm 90 pz x ct
b 40 cm 9,00 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct netto

4 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt
H 24 ctxplt 216 kg x plt netto
= 2160 pz x plt 249 kg x plt lordo
| °C | g 180°C =7 13 min

2 Croccantella
Pane di farina di grano tenero
Wheat bread

Codice prodotto B10001
Codice ean 8052204830787

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA 4°C B%

@ 35x8x4 cm @ 270¢g

®

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, olio
d'oliva, lievito naturale, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, water, olive oil,
natural yeast, salt, brewer's yeast.

Ny

e

a60cm 33 pzxct
b 40 cm 9,00 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct netto

4 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt
u 24 ctxplt 216 kg x plt netto
' 800 pz x plt 249 kg x plt lordo
180°C = ) 18min

3 Baguette
Pane di farina di grano tenero
Wheat bread

Codice prodotto | B11001
Codice ean 8052204830794

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA 4°C B%

@ 56x6x4 cm @ 270g

®

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, olio
d'oliva, lievito naturale, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, water, olive oil,
natural yeast, salt, brewer's yeast.

Ny

e

a60cm 33 pzxct

b 40 cm 9,00 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct netto
4 ctx strato

6 strati x plt 195 altezza plt

24 ctx plt 216 kg x plt netto
800 pz x plt 249 kg x plt lordo

200°C 10 min
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4 Demi - Baguette

Pane di farina di grano tenero
Wheat bread

Codice prodotto | B11004

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

@ 25x6x4 cm @ 150 g

Codi 8052204839827
odieeean Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, olio
@ d'oliva, lievito naturale, sale, lievito di birra.
d Tender wheat flour type 00, water, olive oil,
natural yeast, salt, brewer's yeast.
a60cm 60 pzxct
h b40 cm 9,00 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct netto
- b
H 4 ct x strato 195 alt It
6 strati x plt altezzap
HH 24 ctx pltp 216 kg x plt netto
—— 1440 pz x plt 249 kg x plt lordo
200°C = ) 10min
e | 4°C | B1G
s Rosetta
Pane di farina di grano tenero 24 O R E
Wheat bread CON LIEVITO MADRE (/) 12dm7n @ 110g

Codice prodotto B12054
Codice ean 8052204830244

QO

SU RICHIESTA m B%

®

Farina di GRANO tenero, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, acqua, lievito di
birra, sale.

d Tender wheat flour, durum wheat re-milled

semolina flour, water, brewer’s yeast, salt.

3
H
HH

8 ct x strato

* Decongelare prima __J

180°C 13 min

FATTO A MANO
¢« Rosettina LIEVITATO

Pane di farina di grano tenero 24 O R E

Wheat bread CON LIEVITO MADRE (/) 7dman @ 408

Codice prodotto B10008
Codice ean 8052204830251

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA 4°C B%

®

Farina di GRANO tenero, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, acqua, lievito di
birra, sale.

d Tender wheat flour, durum wheat re-milled

semolina flour, water, brewer’s yeast, salt.

* Decongelare prima
180°C =7 ) 10min

a30cm 4l pzxct
4 b 40 cm 4,50 kg x ct netto
h30cm 5,25 kg x ct netto

195 altezza plt

6 strati x plt
48 ct x plt 216 kg x plt netto
1964 pz x plt 267 kg x plt lordo

a30cm 60 pzxct

b40cm 3,00 kg x ct netto

h30cm 3,75 kg x ct netto
4

8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
uu 48 ct x plt 144 kg x plt netto
——= 2880 pz x plt 195 kg x plt lordo

28



7 Filoncino

Pane di farina di grano tenero
Wheat bread

Codice prodotto | B10003

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

@ 15x6x5 cm @ 100¢g

Codice ean 8052204830664
Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, olio
@ d'oliva, lievito naturale, sale, lievito di birra.
d Tender wheat flour type 00, water, olive oil,
natural yeast, salt, brewer's yeast.
a60cm 90 pz x ct
h b 40 cm 9,00 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct netto
- b
H 4 ct x strato 195 alt 1t
6 strati x plt altezza p
U
HH 24 ctx plt 216 kg x plt netto
—_— 2160 pz x plt 249 kg x plt lordo
| °C|§ 180°C =7 14min
SURICHIESTA | 4°(C B T
H LIEVITATO
s Chicco
Pane di farina di grano tenero 2 4 O R E
Wheat bread CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto B30001
Codice ean 8052204831791

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA m B%

@ 9x5x4 cm @ 40¢g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, olio
@ d'oliva, lievito naturale, sale, lievito di birra.

; Tender wheat flour type 00, water, olive oil,
natural yeast, salt, brewer's yeast.
h
3
]
L

a30cm 75 pzx ct
b40cm 3,00 kg x ct netto
h30cm 3,75 kg x ct netto

Ny

6 strati x plt
H 24 ctx plt
" 1800 pz x plt

4 ct x strato
195 altezza plt

72 kg x plt netto
105 kg x plt lordo

180°C = ) 10min

s Francesino

Pane di farina di grano tenero
Wheat bread

Codice prodotto |  B10004
Codice ean 8052204830688

QO

FATTO A MANO

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA m B%

@ 11x7x5 cm @ 80g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, olio
@ d'oliva, lievito naturale, sale, lievito di birra.

. Tender wheat flour type 00, water, olive oil,
natural yeast, salt, brewer's yeast.
h
3
]
HE

a60cm 113 pzxct
b40cm 9,00 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct netto

Ny

6 strati x plt
u 24 ctx plt

T— 2700 pz x plt

4 ct x strato
195 altezza plt

216 kg x plt netto
249 kg x plt lordo

180 °C =7 § 14min
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1 Pane ai cereali antichi
Pane con farina di cereali antichi
Bread with ancient cereal flour

Codice prodotto |  B20007

Codice ean 8052204830718

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

confezionate per
la vendita diretta

4°C |

@ 20x15x5 cm @ 330g

®

Farina di GRANO tenero, acqua, 30% mix di
cereali antichi (SESAMO, lino, girasole),
lievito naturale, sale.

Tender wheat flour, water, 30% mix of
ancient cereals (sesame, linen, sunflower),
natural yeast, salt.

Ny

e

a40cm 12 pzx ct
b40cm 4 kg x ct netto
h30cm 4,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 Altezza plt

6 strati x plt
u 48 ctxplt 195 kg x plt netto
—_— 576 pz x plt 243 kg x plt lordo
180°C =7 18min

> Pane al Kamut

Pane con farina di kamut
Bread with kamut flour

Codice prodotto | B20009

Codice ean 8052204830725

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

20x15x5 cm @ 330¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, 30% farina di GRANO Khorasan
(kamut), lievito naturale, sale, lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water,30% Kamut flour , natural yeast, salt,
brewer’s yeast .

a30cm 12 pz x ct
b40cm 4 kg x ct netto
h30cm 4,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ct x plt 192 kg x plt netto
576 pz x plt 243 kg x plt lordo
180 °C =7 18min

s Pane al grano saraceno

Pane con farina di grano saraceno
Bread with buckwheat flour

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

Codice prodotto |  B20008
8052204830732

Codice ean

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

@ 20x15x5 cm @ 330g

®

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
GRANO saraceno integrale (30%), lievito
naturale, sale

Tender wheat flour, water, whole
buckwheat flour (30%), natural yeast, salt.

Ny

e

a30cm
b40cm
h30cm

8 ct x strato

12 pzxct

4 kg x ct netto

4,75 kg x ct lordo
—

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ct x plt 192 kg x plt netto
576 pz x plt = rx' 243 kg x plt lordo

180 °C =7 18min
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s Croccarella rustica
Pane con farina di cereali antichi
Bread with ancient cereal flour

Codice prodotto | B12015
Codice ean 8052204832118

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

4°C |

)

35x8x4 cm @ 270¢g

®

Farina di GRANO tenero, farina ai cereali
antichi, semi vari (miglio, lino, sesamo,
girasole), sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour, flour with ancient
cereals, various seeds (millet, flax,
sesame, sunflower), salt, brewer's yeast.

]
Ny
G

h
ki

a30cm 18 pzx ct
b 40 cm 5 kg x ct netto
h30cm 5,75 kg x ct lordo

8 ctx strato
195 altezza plt

6 strati x plt
48 ct x plt 240 kg x plt netto
864 pz x plt 291 kg x plt lordo

E
00::

180°C _f/; 12 min

s Croccantina rustica

Pane con farina di cereali antichi
Bread with ancient cereal flour

Codice prodotto B12016
Codice ean 8052204831807

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

confezionate per
la vendita diretta

4°C |

35x8x4 cm @ 130¢g

Farina di GRANO tenero, farina ai cereali
antichi, semi vari (miglio, lino, sesamo,
girasole), sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour, flour with ancient
cereals, various seeds (millet, flax, sesame,
sunflower), salt, brewer's yeast.

8 ct x strato

6 strati x plt

48 ct x plt

1824 pz x plt 5 =

195 altezza plt
240 kg x plt netto
291 kg x plt lordo

a30cm 38 pzxct

b 40 cm 5 kg x ct netto

h30cm 5,75 kg x ct lordo
|—

o0::

180°C ::/; 13 min
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7 Fiocchette con farina tipo 2 LIEVITATO

Pane con farina tipo 2 2 4 O R E

Bread with flour type 2 CON LIEVITO MADRE

@ 13x7x4 cm @ 110¢g
Codice prodotto B12113
Codice ean 8052204832149

(30%), lievito naturale, sale.

d Tender wheat flour, water, type 2 flour (30%),
natural yeast, salt.
h
>
]
HE

: Farina di GRANO tenero, acqua, Farina tipo 2

a30cm 45 pz x ct

b 40 cm 5 kg x ct netto

h30cm 5,75 kg x ct lordo

b
8 ct x strato
6 strati x plt 195 altezza plt
H 48 ctx plt 240 kg x plt netto

- 2160 pz x plt 291 kg x plt lordo

o0

@ It 6| 1507 :_-?j 15 min

confezionate per o ‘
SURICHIESTA |20 =one b 4°C
FATTO A MANO a vendita diretta
VARIANTI H H Farina di GRANO tenero, acqua, mix di cereali
8 FIOCChette con cerea I I e uvetta antichi (30%), uvetta sultanina (5%), lievito
naturale, sale.
LIEVITATO Sy p— I AN
2 4 O R E Codice ean 8052204832156 [ Tender wheat flour, water, mix of ancient cereals
(30%), sultanas raisins (5%), natural yeast, salt.
CON LIEVITO MADRE
.
9 FIOCChette al fa rl"O Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
é farro(30%), lievito naturale, sale.
Codice prodotto B20026
: \Aannnnnd Tender wheat flour, water, spelled flour
Codice ean 8052204832163 — (30%), natural yeast, salt.
H H H H Farina di GRANO tenero, acqua, pomodori
10 Fiocchette con pomodori secchi e capperi ; e e e
sale.
Codice prodotto | B20027 AARANANT
Codice ean 8052204830800 [ Tender wheat flour, water, dried tomatoes
(3%), capers (1%), natural yeast, salt.
H Farina di GRANO tenero, acqua, semi di
& 11 Fiocchette con sesamo e zucca e e
naturale, sale.
Codice prodotto | B20028 AAANANT
Codice ean 8052204830817 [ Tender wheat flour, water, SESAME seeds
(1%), pumpkin seeds (1%), natural yeast, salt.
FATTO A MANO
12 Pane Arabo LIEVITATO
Pane morbidissimo con farina ed olio di oliva 2 4 O R E @ 15dm4h @ 130g
Very soft bread with flour and olive oil CON LIEVITO MADRE
Codice prodotto | B40004 Farina di GRANO tenero, farina di semola rimacinata
Codice ean 8052204830824 di GRANO duro, acqua,olio di girasole altoleico,

zucchero, sale, lievito di birra.

semolina flour, water, high-grade sunflower oil,
sugar, salt, brewer's yeast.

@ f Tender WHEAT flour, durum WHEAT re-milled

a60cm 62 pzxct

b 40 cm 8 kg x ct netto
h30cm 8,75 kg x ct lordo
4 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
24 ctxplt 192 kg x plt netto
1488 pz x plt 225 kg x plt lordo

90

& gcfof e :—:?j
confezionate per o
FATTO A MANO SU RICHIESTA la vendita diretta AM B 4 C ‘ 0
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13 Pane alle patate
Pane con farina di patate
Bread with potato flour

Codice prodotto B20034
Codice ean 8052204830831

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

4°C

@ 30x9x4 cm @ 25¢

®

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, fiocchi di patate, lievito naturale, sale,
lievito di birra.

Durum WHEAT re-milled semolina flour, water,
potato flakes, natural yeast, salt, brewer's yeast.

Ny

2

a60cm 40pzxct

b 40 cm 9 kg x ct netto
h30cm 9 kg x ct lordo

4 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
24 ctx plt 216 kg x plt netto
960 pz x plt 249 kg x plt lordo

00::

180°C =7 ; 15 min

15 Demi Baguette ai cereali
Pane con farina di grano tenero e cereali
Bread with soft wheat flour and cereals

Codice prodotto | B11005
Codice ean 8052204832187

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

4°C |

@ 22x9%4 cm @ 150¢g

®

Farina di GRANO tenero, farina di GRANO tenero
integrale, acqua, semi di lino, semi di zucca, semi
di girasole, semi di sesamo, olio di girasole
altoleico, sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour, tender whole wheat flour,
water, flax seeds, pumpkin seeds, sunflower
seeds, sesame seeds, high-grade sunflower oil,
salt, brewer's yeast.

Ny

r

4 ct x strato | |
6 strati x plt 195 altezza plt
24 ctx plt 216 kg x plt netto

a30cm 60 pzxct

b 40 cm 9 kg x ct netto

h30cm 9,75 kg x ct lordo
|—

1440 pz x plt - —J 216 kgxpltlordo

200°C =) 10min
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16 Panino ai cereali
Pane con farina di grano tenero e cereali
Bread with soft wheat flour and cereals

Codice prodotto | B20012

Codice ean 8052204832194

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

4°C

@ 11x9x4 cm @ 70g

Farina di GRANO tenero Kpo 00, farina di GRANO
tenero integrale, acqua, semi di lino, semi di zucca,
semi di girasole, semi di sesamo, olio di girasole
altoleico, sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour, tender whole wheat flour,
water, flax seeds, pumpkin seeds, sunflower seeds,
sesame seeds, high-grade sunflower oil, salt,
brewer's yeast.

a30cm 60 pz x ct

b 40 cm 9 kg x ct netto
h30cm 9,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
24 ctxplt 216 kg x plt netto
1440 pz x plt 249 kg x plt lordo
180°C =7 ; 15 min

17 Panino con farina di segale
Pane con farina di segale
Bread with soft wheat flour and cereals

Codice prodotto | B20011

Codice ean 8052204832200

SU RICHIESTA

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

confezionate per
la vendita diretta

4°C |

@ 11x6x4 cm @ 70g

Farina di GRANO tenero Bpo 00, farina di segale
integrale, acqua, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, whole rye flour,
water, salt, brewer's yeast.

a30cm 43 pzxct
b 40 cm 3 kg x ct netto
h18 cm 3 kg x ct lordo
8 ct x strato
10 strati x plt 195 altezza plt
80 ct x plt 240 kg x plt
3440 pz x plt 315 kg x plt
o, i
@ C||g| 1s0c 13 min

18 Ciabattina ai cereali antichi

Pane con farina di cereali antichi
Bread with ancient cereal flour

Codice prodotto | B20021

8052204832217

Codice ean

LIEVITATO

24 ORE

CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

4°C |

11x6x4 cm @ 70g

Farina di GRANO tenero, farina ai cereali antichi,
semi vari (miglio, lino, sesamo, girasole), sale,
lievito di birra.

Tender WHEAT flour, flour with ancient cereals,
various seeds (millet, flax, sesame, sunflower),
salt, brewer's yeast.

a40cm 42 pzxct

b30cm 3 kg x ct netto

h18cm 3 kg x ct lordo

8 ct x strato

10 strati x plt 195 altezza plt

80 ct x plt 240 kg x plt netto

3360 pz x plt 315 kg x plt lordo
g 180°C =7 ) 15min
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19 Ciabattina al Kamut LIEVITATO
Pane di farina di Kamut 2 4 O R E

Kamut flour bread CON LIEVITO MADRE @ @
11x6x4 cm 70g

Codice prodotto | B20020
Codice ean 8052204830909

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,

acqua, 30% farina di GRANO Khorasan
(kamut), lievito naturale, sale.

d Durum wheat re-milled semolina flour,
h
]
HE

a40cm
b30cm
h18cm

42 pzxct
3 kg x ct netto
3,75 kg x ct lordo

water,30% Kamut flour , natural yeast, salt.
@

10 strati x plt
u 80 ct x plt

T, 3360 pz x plt

It § 180°C :_-?j 13 min

8 ct x strato
195 altezza plt

240 kg x plt netto
315 kg x plt lordo

SU RICHIESTA 4°C B%

20 Ciabattina alla curcuma LIEVITATO

Pane ol curume 24 ORE

Bread with turmeric CON LIEVITO MADRE @ 11x6x4 cm @ 70g
Codice prodotto |  B20003
Codice ean 8052204832231 Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, curcuma in polvere, lievito
4 naturale, sale
d Durum wheat re-milled semolina flour,
water, turmeric powder, natural yeast, salt.
a40cm
h b 30 cm 42 pzxct
h 18 cm 3 kg x ct netto
a b 3,75 kg x ct lordo
8 ct x strato |
10 strati x plt 195 altezza plt
80 ct x plt 240 kg x plt netto
3360 pz x plt 315 kg x plt lordo
It 8| 1s0c ::/; 13 min
o ‘
wnenems | 4°C | (g
H : H LIEVITAT
» Ciabattina patate e noci O
Pane con patate e noci 24 ORE @ 11x6x4 cm @ 708
Bread with potatoes and walnuts CON LIEVITO MADRE

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,

acqua, fiocchi di patate, noci sgusciate,
@ lievito naturale, sale

Codice prodotto B20005
Codice ean 8052204832248

ad40cm
b30cm
h18cm

natural yeast, salt.
42 pzxct
3 kg x ct netto
. 3,75 kg x ct lordo
10 strati x plt
H 80 ct x plt

T 3360 pz x plt

&"C g 180°C :_:T/j 13 min

195 altezza plt
240 kg x plt netto
315 kg x plt lordo

d Durum wheat re-milled semolina flour,
water, potato flakes, shelled walnuts,
h
>
H 8 ct x strato
Ek

SU RICHIESTA 4°C
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23 Ciabattina alla soia
Pane di farina di soia
Soy flour bread

Codice prodotto | B20032
Codice ean 8052204832262

SURICHIESTA | 4°C 10

@ 11x6x4 cm @ 70g

®

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina di SOIA, acqua, lievito naturale, sale

Durum wheat re-milled semolina flour,
SOYA flour, water, natural yeast, salt

Ny

e

a40cm 42 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h18cm 3,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

10 strati x plt 195 altezza plt
80 ct x plt 240 kg x plt netto
3360 pz x plt 315 kg x plt lordo

180°C =7 ; 13 min

22 Panino piuma lungo
Pane morbidissimo all’olio di oliva
Mormed bread with olive oil

Codice prodotto B40005
Codice ean 8052204830893

SU RICHIESTA m ‘6%

15x7x4 cm @ 80g

Farina di GRANO tenero, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, acqua,olio di
girasole altoleico, zucchero, sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour, durum WHEAT re-milled
semolina flour, water, high-grade sunflower oil,
sugar, salt, brewer's yeast.

8 ctxstrato 195 altezza plt
6 strati x plt
48 ctxplt 192 kg x plt netto

a40cm 50 pz x ct

b30cm 4 kg x ct netto

h30cm 4,75 kg x ct lordo
|—

2400 pz x plt E— 243 kg x plt lordo

*Decongelare prima

50°C
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25 Ciabattina sesamo zucca e soia

Pane con semi di sesamo e zucca

Bread with sesame seeds and pumpkin

Codice prodotto | B20030

Codice ean 8052204832279

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

4°C

@ 11x6x4 cm @ 70g

®

Farina di semola rimacinata di GRANO duro, farina
di SOIA, acqua, semi di zucca, semi di SESAMO,
lievito naturale, sale

Durum wheat re-milled semolina flour, SOYA flour,
water, pumpkin seeds, SESAME seeds, natural
yeast, salt

Ny

2

a40cm 42 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h18 cm 3,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

10 strati x plt 195 altezza plt
80 ct x plt 240 kg x plt netto
3360 pz x plt 315 kg x plt lordo

180°C =7 ; 13 min

VARIANTI

26 Ciabattina con cereali e uvetta

Codice prodotto

Codice ean

B20004
8052204830855

SU RICHIESTA

7 Ciabattina al farro

Codice prodotto

Codice ean

B20019
8052204830985

SU RICHIESTA

28 Ciabattina con pomodori secchi e capperi

Codice prodotto

Codice ean

29 Ciabattina con sesamo e zucca

B20031
8052204830879

SU RICHIESTA

Codice prodotto

Codice ean

8052204830886

SU RICHIESTA

SU RICHIESTA

=

(-]

B

B

N

|

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina ai cereali antichi (30%), uvetta
sultanina, lievito naturale, sale

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
mix of ancient cereals (30%), sultanans,
natural yeast, salt

|

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina di farro integrale, acqua, lievito
naturale, sale

Durum wheat re-milled semolina flour, spelled
whole, flour, water, natural yeast, salt

>

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, pomodori secchi, lievito naturale,
capperi, sale

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
dried tomatoes, natural yeast, capers, salt

|

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, semi di zucca, semi di SESAMO, lievito
naturale, sale

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
pumpkin seeds, SESAME seeds, natural yeast, salt

30 Panino piuma tondo
Pane morbidissimo all'olio di oliva
Mormed bread with olive oil

Codice prodotto | B40006
8052204830916

Codice ean

Y

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

4°C

@ 10x7x4 cm @ 80g

Farina di GRANO tenero, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, acqua,olio di girasole
altoleico, zucchero, sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour, durum WHEAT re-milled
semolina flour, water, high-grade sunflower oil,
sugar, salt, brewer's yeast.

8 ct x strato
6 strati x plt
48 ct x plt
2400 pz x plt

195 altezza plt
192 kg x plt netto
243 kg x plt lordo

a40cm 50 pzxct

b30cm 4 kg x ct netto

h30cm 4,75 kg x ct lordo
—

*Decongelare prima
0°C
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31 Baby Ciabattina cereali antichi
Pane con farina di cereali antichi
Bread with ancient cereal flour

Codice prodotto |  B30017
Codice ean 8052204830923

SURICHIESTA | Confezionate per 4°C

la vendita diretta

@ 6x4x6 cm @ 40g

®

Farina di GRANO tenero, farina ai cereali
antichi, semi vari (miglio, lino, sesamo,
girasole), sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour, flour with ancient cereals,
various seeds (millet, flax, sesame, sunflower),
salt, brewer's yeast.

Ny

e

a40cm 75 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h18cm 3,75 kg x ct lordo
8 ctx strato

10 strati x plt 195 altezza plt
80 ct x plt 240 kg x plt netto
6000 pz x plt 315 kg x plt lordo

*Decongelare prima
200°C 4 ; 6 min

VARIANTI 1» Baby Ciabattina di semola

B30022
8052204830145

Codice prodotto SU RICHIESTA

Codice ean

33 Baby Ciabattina al farro
Codice prodotto B30015 SU RICHIESTA ‘
Codice ean 8052204830152 l 0

32 Baby Ciabattine con pomodori secchi e capperi

Codice prodotto B30023

Codice ean 8052204830169
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Codice prodotto | B30008

8052204831500

Codice ean

1>

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, lievito naturale, sale

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt

|

Farina di semola rimacinata di GRANO duro, farina
di farro integrale, acqua, lievito naturale, sale

Durum wheat re-milled semolina flour, spelled
whole flour, water, natural yeast, salt

>

Farina di semola rimacinata di GRANO duro, acqua,
pomodori secchi, lievito naturale, capperi, sale

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
dried tomatoes, natural yeast, capers, salt

>

Farina di semola rimacinata di GRANO duro, acqua,
semi di zucca, semi di SESAMO, lievito naturale, sale

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
pumpkin seeds, SESAME seeds, natural yeast, salt

3¢ Baby panino

Pane di farina di grano tenero
Wheat bread

Codice prodotto B20033
Codice ean 8052204831524

SURICHIESTA | 4°C 10

@ 9x4x5 cm @ 40¢g

Farina di GRANO tenero Kpo 00, acqua, olio
d'oliva, lievito naturale, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, water, olive oil,
natural yeast, salt, brewer's yeast.

a40cm 75pzxct
b30cm 3 kg x ct netto

h 18 cm 3,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

10 strati x plt 195 altezza plt
80 ct x plt 240 kg x plt netto
6000 pz x plt 315 kg x plt lordo

*Decongelare prima =
180°C =) emin
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37 Baby panino piuma
Pane morbidissimo all’olio di oliva
Mormed bread with olive oil

Codice prodotto | B40011
Codice ean 8052204830978

SU RICHIESTA

4°C

@ 9x4x5 cm

[\ s

Farina di GRANO tenero, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, acqua,olio di girasole
altoleico, zucchero, sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour, durum WHEAT re-milled
semolina flour, water, high-grade sunflower oil,
sugar, salt, brewer's yeast.

a40cm pxa

3 kg x ct netto
b30cm 3,75 ki t lord
p3oem ,75 kg x ct lordo
8ctx strato 195 altezza plt
10 strati x plt

240 kg x plt netto
80 ctx plt 315 kg x plt lordo
6000 pz x plt gxp

*Decongelare prima
0°C

33 Baby fiocchetta

Pane con farina tipo 2
Bread with flour type 2

Codice prodotto B40012
Codice ean 8052204831531

FATTO A MANO

SU RICHIESTA 4°C

@ 9x4x5 cm

[2) a0

®

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.

Ny

h
@ b
]
K

w0 75 pzxct

; m 3 kg x ct netto
30cm 3,75 kg x ct lordo

h18cm

8ctx strato 195 altezza plt

10 strati Ix plt 240 kg x plt netto

80 ct x plt 315 kg x plt lordo

6000 pz x plt

*Decongelare prima =
180°C =7 ) 10min

39 Baby panino ai cereali
Pane con farina di grano tenero e cereali
Bread with soft wheat flour and cereals

Codice prodotto | B30011
Codice ean 8052204830602

SU RICHIESTA

4°C

9x4x5 cm @ 40g

Farina di GRANO tenero tipo 00, farina di GRANO
tenero integrale, acqua, semi di lino, semi di
zucca, semi di girasole, semi di sesamo, olio di
girasole altoleico, sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour, tender whole wheat flour,
water, flax seeds, pumpkin seeds, sunflower
seeds, sesame seeds, high-grade sunflower oil,
salt, brewer's yeast.

a40cm 75 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h18 cm 3,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

10 strati x plt 195 altezza plt
80 ct x plt 240 kg x plt netto
6000 pz x plt 315 kg x plt lordo

=
~
o6::

*Decongelare prima

50°C = J6min
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20 Baby panino di segale
Pane con farina di segale
Bread with soft wheat flour and cereals

@ 9x4x5 cm @ 40g

: Farina di GRANO tenero, farina di segale,

Codice prodotto |  B30010
Codice ean 8052204830619

acqua, sale, lievito di birra.

-d Tender wheat flour, rye flour, water, salt,
brewer's yeast.
h
>
]
HE

a40cm 75 pz x ct
b 30 cm 3 kg x ct netto
h18 cm 3,75 kg x ct lordo

Ny

10 strati x plt
u 80 ct x plt

—y 6000 pz x plt

*Decongelare prima =
180°C =7 ) emin

8 ct x strato
195 altezza plt

240 kg x plt netto
315 kg x plt lordo

QO

SURICHIESTA | 4°C

FATTO A MANO

21 Baby panino integrale

Pane di farina integrale

Bread with whole weat flour @ 9x4x5 cm @ 40¢g
Codice prodotto | B30024
Codice ean 8052204834228 Farina integrale di GRANO tenero, farina di

GRANO tenero, acqua, olio di girasole altoleico,
sale, lievito di birra.

d Tender whole wheat flour, tender whole flour,

water, sunflower oil, salt, brewer's yeast.

a40cm 75 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h18cm 3,75 kg x ct lordo
8 ct x strato 19541 |

10 strati x plt altezza plt
80 ctx plt 240 kg x plt netto
6000 pz x plt 315 kg x plt lordo

200°C =7 ; 8 min

SURICHIESTA | 4°C

22 Baguette ai cereali

Pane con farina di grano tenero e cereali @ 56x4x7 cm @ 270¢g
Bread with soft wheat flour and cereals

Codice prodotto B11009 Farina di GRANO tenero tipo 00, farina di GRANO
Codice ean 8052204830848 tenero integrale, acqua, semi di lino, semi di

zucca, semi di girasole, semi di sesamo, olio di
@ girasole altoleico, sale, lievito di birra.

d Tender WHEAT flour, tender whole wheat flour,
water, flax seeds, pumpkin seeds, sunflower
h
B
[
[]®

salt, brewer's yeast.

a40cm 18 pz x ct
b30cm 5 kg x ct netto
h30cm 5,75 kg x ct lordo

seeds, sesame seeds, high-grade sunflower oil,
@

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt
H 48 ctx plt 240 kg x plt netto
e 864pz x plt 291 kg x plt lordo
200 °C 10 min

SURICHIESTA | 4°C
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1 Pizza bianca 28
Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da guarnire e finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and ready to garnish and finish cooking

@ 28dm2h @ 250¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
@ acqua, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

d Durum wheat re-milled semolina flour, water,
olive oil, salt, brewer’s yeast.
h
>
]
HE

Codice prodotto | B62079
Codice ean 8052204831555

a40cm 14 pz x ct
b30cm 3,5 kg x ct netto
h30cm 4,5 kg x ct lordo

Ny

6 strati x plt
u 48 ct x plt

e 672 pz x plt

| "Clg 230°C E_-?j 6 min

8 ct x strato
195 altezza plt

168 kg x plt netto
219 kg x plt lordo

Q&

fezionat ‘
— " suricriesta | il AMB ) 4°C T

2 Pizza pomodoro 28 () waman  [i@\ 300¢
Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da guarnire e finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and ready to garnish and finish cooking

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Codice prodotto | B62080
Codice ean 8052204833078 Durum wheat re-milled semolina flour, water,

olive oil, salt, brewer’s yeast.

Tomato sauce, olive oil, salt

é Salsa di pomodoro, olio di oliva, sale
NAAAAAAAS
—

a40cm 14 pz xct
" b30cm 4,2 kg x ct netto
S < h30cm 4,95 kg x ct lordo
8 ct x strato
( ' ) 6 strati x plt @ 195 altezza plt
48 ctx plt | u 201,6 kg x plt netto
672 pz x plt L 252,6kgxpltlordo

230°C

-Ay/j 6 min

confezionate per ‘
FATTO A MANO SU RICHIESTA la vendita diretta AM B 40(: ' 0

3 Pizza margherita 28 (/) 28dm2n @ 300g

Pizza lievitata 48 ore

Pizza base leavened 48 hours Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Codice prodotto B62016
Codice ean 8052204833085 Durum wheat re-milled semolina flour,

water, olive oil, salt, brewer’s yeast.

Tomato sauce, mozzarella, salt

é Salsa di pomodoro, mozzarella, sale
NAAAAAANS
—

a40cm 14 pzxct
g b30cm 4,2 kg x ct netto
h30cm 4,95 kg x ct lordo

8 ct x strato

<: ) 6 strati x plt 195 altezza plt
48 ct x plt I u 201,6 kg x plt netto
672 pzx plt L—=d 2526 kgxpltlordo

SU RICHIESTA confezionate per

FATTO A MANO la vendita diretta

230°C =7 ; 6 min
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4 Pizza bianca 21
Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da guarnire e finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and ready to garnish and finish cooking
@ 21dm2h @ 200g

Codice prodotto | B62081
Codice ean 8052204836307

duro, acqua, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

d DOUGH:Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, salt, brewer’s yeast.
h
>
[
HE

: IMPASTO:Farina di semola rimacinata di GRANO

a40cm 16 pz x ct
b30cm 3,2 kg x ct netto
h 18 cm 3,95 kg x ct lordo

Ny

10 strati x plt
u 80 ct x plt

e 1280 pz x plt

230°C =7 ; 6 min

8 ct x strato
195 altezza plt

256 kg x plt netto
331 kg x plt lordo

QD
confezionate per o ‘
FATTO A MANO SU RICHIESTA la vendita diretta A M B m . 0

s Pizza pomodoro 21 () 2dman [\ 230¢
Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da guarnire e finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and ready to garnish and finish cooking

IMPASTO:Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Codice prodotto | B62034
Codice ean 8052204835232 DOUGH:Durum wheat re-milled semolina flour,

water, olive oil, salt, brewer’s yeast.

é Salsa di pomodoro, olio di oliva, sale
NAAAAANANS
—

Tomato sauce, olive oil, salt

a40cm 16 pz x ct
b30cm 3,68 kg x ct netto
h18 cm 4,43 kg x ct lordo

8 ct x strato

10 strati x plt 195 altezza plt
( ; 80 ct x plt 294,4 kg x plt netto
1280 pz x plt 369,4 kg x plt lordo
SURICHIESTA | confezionate per 2s0°c =73 omn
FATTO A MANO a vendita diretta =

s Pizza margherita 21 () 21dman [\ 2508

Pizza lievitata 48 ore

Pizza base leavened 48 hours IMPASTO:Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Codice prodotto | B62082 ‘ -
Codice ean 8052204833054 £ . .d DOUGH:Durum wheat re-milled semolina flour,
- water, olive oil, salt, brewer’s yeast.

Salsa di pomodoro, mozzarella, sale

Tomato sauce, mozzarella, salt

8 ct x strato

ad40cm 16 pz x ct
b30cm 4 kg x ct netto
h18 cm 4,75 kg x ct lordo

10 strati x plt 195 altezza plt
80 ct x plt 320 kg x plt netto
1280 pz x plt 395 kg x plt lordo

SU RICHIESTA confezionate per y30°C =73 6mi

FATTO A MANO la vendita diretta
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7 Pizzetta snack pomodoro mozzarella

Pizza lievitata 48 ore
Pizza base leavened 48 hours

Codice prodotto | B66008
Codice ean 8052204830435

QO

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

4°C

@ 13dm3h @ 130¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, salt, brewer’s yeast.

Salsa di pomodoro, mozzarella, oliva
verde denocciolata, sale

Tomato sauce, mozzarella, pitted
green olive, salt

ad40cm 16 pzxct
b25cm 2,08 kg x ct netto
h24cm 2,83 kg x ct lordo

9 ct x strato
207 altezza plt

8 strati x plt
72 ctx plt 149,76 kg x plt netto
1152 pz x plt 218,76 kg x plt lordo

180°C 8 min

s Pizzetta snack pomodoro olive verdi

Pizza lievitata 48 ore
Pizza base leavened 48 hours

Codice prodotto B66024
Codice ean 8052204831036

QO

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

@ 13dm3h @ 130¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, salt, brewer’s yeast.

N

Salsa di pomodoro, olive verdi
denocciolate, sale

Tomato sauce, pitted green

olives, salt
a40cm 16 pzxct
h b25cm 2,08 kg x ct netto
h24cm 2,83 kg x ct lordo

9 ct x strato

8 strati x plt 207 altezza plt

72 ctx plt 149,76 kg x plt netto
1152 pz x plt 218,76 kg x plt lordo
180°C =77 8&min

s Pizzetta snack peperoni

Pizza lievitata 48 ore
Pizza base leavened 48 hours

Codice prodotto | B66025
Codice ean 8052204832071

QO

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

@ 13dm3h @ 150¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, olive oil, salt, brewer’s yeast.

Peperoni a pezzetti, olio di oliva, sale

[ Peppersin pieces, olive oil, salt
a40cm 16 pz x ct
u b25cm 2,40kg x ct netto
h24cm 3,15 kg x ct lordo
@ b

9 ct x strato
207 altezza plt

8 strati x plt

72 ctx plt 172,8 kg x plt netto
1152 pz x plt 241,8 kg x plt lordo
180°C = 4 8 min
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10 Focaccia barese maxi

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B600168

Codice ean 8052204838783

Q

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

SU RICHIESTA

4°C | ﬁfz

@ 33dm5h

[\ oo

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva, fiocchi
di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato
flakes, natural yeast, brewer’s yeast, salt.

| 0

FARCITURA:pomodori freschi, olio d’oliva, olive
nere denocciolate, origano, sale.

FILLING:fresh tomato, olive oil, pitted black olives,
origane, salt.

6 ct x strato

a40cm 9pzxct

b 40 cm 7,2 kg x ct netto

h30cm 7,95 kg x ct lordo
|—

6 strati x plt 195 altezza plt
36 ctx plt 259,2 kg x plt netto
324 pz x plt ~ - 301,2 kg x plt lordo

180 °C =) 15min

11 Focaccia barese maxi

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

con cipolle

Codice prodotto | B60017

Codice ean 8052204834877

Q

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

SU RICHIESTA

4°C

0

@ 33dm5h

[2\ o0

IMPASTO:farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH:durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

B |

FARCITURA: pomodori freschi, cipolla a fette, olio
d’oliva, olive nere denocciolate, sale.

FILLING: fresh tomato, sliced onions, olive oil, pitted
black olives, salt.

a40cm 9pzxct
b40cm 7,2 kg x ct netto
h30cm 7,95 kg x ct lordo

6 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt

36 ct x plt 259,2 kg x plt netto
324 pzx plt 301,2 kg x plt lordo
180 °C 15 min

12 Focaccia bianca maxi

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B60006
8052204834495

Codice ean

Q

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

(/) 33dmsh

[\ o0s

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva, fiocchi
di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes, natural
yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: Olio d’oliva, sale, origano.

FILLING: Olive oil, salt, origane.

a40cm 9pzxct
b 40 cm 6,3 kg x ct netto
h30cm 7,05 kg x ct lordo

6 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt

36 ctx plt 226,8 kg x plt netto
324 pzx plt 268,80 kg x plt lordo
180 °C 15 min
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13 Focaccia patate e rosmarino maxi

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B62004
Codice ean 8052204834488

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

@ 33dm5h @ 800¢

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: Patate a fette, olio d’oliva, sale, rosmarino.

FILLING: sliced potatoes, olive oil, salt, rosmary.

ad40cm 9pzxct
b 40 cm 7,2 kg x ct netto
h30cm 7,95 kg x ct lordo

6 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt

36 ctx plt 259,2 kg x plt netto
324 pz x plt 301,2kg x plt lordo
180°C =7 15 min

14 Focaccia barese

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B60001
Codice ean 8032745469776

Q

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

4°C | B&,’

() 22dmsh @ 330¢g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: pomodori freschi, olive nere
denocciolate, olio d’oliva, origane, sale.

FILLING: fresh tomato, pitted black olives,
olive oil, origane, salt.

a40cm 9pzxct
b25cm 2,97 kg x ct netto
h24cm 3,73 kg x ct lordo

9 ct x strato

8 strati x plt 207 altezza plt

72 ctxplt 213,84 kg x plt netto
648 pz x plt 282,84 kg x plt lordo
200°C =7 ) 1lmin

15 Focaccia bianca

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto |  B60007
Codice ean 8052204831166

Q

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

@ 22dm5h @ 250¢g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: Olio d’oliva, sale, origano.

FILLING: Olive oil, salt, origane.

a40cm 9pzxct

b25cm 2,5 kg x ct netto

h24cm 3 kg x ct lordo
|_

9 ct x strato

8 strati x plt 207 altezza plt
72 ctxplt 262 kg x plt netto
648 pz x plt 1 231kgxpltlordo
180 °C 8 min
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16 Focaccia bianca con cipolla

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B60008
Codice ean 8052204831173

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

%)

22dm5h @ 330¢g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: cipolle a fette, olio d’oliva, sale, origano.

FILLING: sliced onions, olive oil, salt, oregano.

9 ct x strato

a40cm 9pzxct

b25cm 2,97 kg x ct netto

h24cm 3,72 kg x ct lordo
|—

confezionate per
la vendita diretta

8 strati x plt 207 altezza plt

72 ctxplt 213,84 kg x plt netto
648 pz x plt 282,84 kg x plt lordo
200°C =) 1imin

17 Focaccia bianca con zucchine

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B60011
Codice ean 8052204832507

Q

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

22dm5h @ 330g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: zucchine a fette, olio d’oliva, sale, origano.

FILLING: sliced courgettes, olive oil, salt, oregano.

confezionate per
la vendita diretta

a40cm 9pzxct
b25cm 2,97 kg x ct netto
> ¢ h24cm 3,72 kg x ct lordo
9 ct x strato
8 strati x plt 207 altezza plt
72 ctx plt 213,84 kg x plt netto
648 pz x plt 282,84 kg x plt lordo
180°C =7 8 min

18 Focaccia bianca con peperoni

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto |  B60009
Codice ean 8052204832514

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

22dm5h @ 330¢g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: peperoni a fette, olio d’oliva, origano, sale.

FILLING: sliced pepper, olive oil, oregano salt.

a40cm 9pzxct
b 25cm 2,97 kg x ct netto

> h24cm 3,72 kg x ct lordo

d

9 ct x strato
8 strati x plt 207 altezza plt
72 ctxplt 213,84 kg x plt netto
648 pz x plt 282,84 kg x plt lordo
180 °C 8 min
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19 Focaccia bianca con pomodorini

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B60010
Codice ean 8052204832521

QO

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

%)

22dm5h @ 330¢g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio
d’oliva, fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di
birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou,
water, tender wheat flour type 0, olive oil, potato
flakes, natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: pomodori ciliegino, olio d’oliva,
olive denocciolate celline, origano, sale.

FILLING: cherry tomatoes, olive oil, pitted
celline olives, oregano salt.

a40cm 9pzxct
" b25cm 2,97 kg x ct netto
> h24cm 3,72 kg x ct lordo
d

9 ct x strato
8 strati x plt 207 altezza plt
72 ctxplt 213,84 kg x plt netto
648 pz x plt 282,84 kg x plt lordo
180°C =7 8 min

20 Focaccia bianca con patate e rosmarino

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B60052
Codice ean 8052204833603

Q

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

22dm5h @ 330g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: Patate a fette, olio d’oliva, rosmarino, sale.

FILLING: sliced potatoes, olive oil, rosmary, salt.

a40cm 9pzxct
b25cm 2,97 kg x ct netto

> ¢ h24cm 3,72 kg x ct lordo
gctx s.tratlo 207 altezza plt
8 strati xlp t 213,84 kg x plt netto
72 ctxplt 282,84 kg x plt lordo
648 pz x plt
180 °C =7 8min

1 Focaccina olio e rosmarino

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B60044
Codice ean 8052204833627

QO

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

13dm5h @ 110g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: Olio d’oliva, sale, rosmarino.

FILLING: Olive oil, salt, rosmary.

a40cm 28 pzxct

b 25cm 3,08 kg x ct netto
h24cm 3,83 kg x ct lordo

9 ct x strato

8 strati x plt 207 altezza plt

72 ctxplt 221,76 kg x plt netto
2016 pz x plt 290,76 kg x plt lordo
180 °C 8 min
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22 Focaccina barese

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto |  B60045
Codice ean 8052204833818

QO

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

4°C | ﬁ&,’

%)

13dm5h @ 130¢g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: pomodori freschi, olive denocciolate,
passata di pomodoro, olio d’oliva, origane, sale.

FILLING: fresh tomato, pitted olives, tomato
sauce, olive oil, origane, salt.

a40cm 28 pzxct

b25cm 3,64 kg x ct netto

h24cm 4,39 kg x ct lordo
|—

° b
P 207 altezza plt
8 strati x plt 22
72ctx pltp 262,08 kg x plt netto
2016 pz x plt 1 331,08kgxpltlordo
180°C 8 min

23 Focaccina al pomodoro

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso

Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B60178
Codice ean 8052204831777

Q

SU RICHIESTA

confezionate per AM B
FATTO A MANO la vendita diretta

4°C

13dm5h @ 130¢g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: passata di pomodoro, olio d’oliva, sale.

FILLING: tomato sauce, olive oil, salt.

a40cm 28 pzx ct
b25cm 3,64 kg x ct netto
> ¢ h24cm 4,39 kg x ct lordo
5 coxstrato 207 altezza plt
8 strati x plt 22
72 ctx pkp 262,08 kg x plt netto
2016 pz x plt 331,08 kg x plt lordo
180°C 8 min

24 Focaccina patate e rosmarino

Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B60144
Codice ean 8052204833771

Q

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

13dm5h @ 130¢g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d’oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: Patate a fette, olio d’oliva, rosmarino, sale.

FILLING: sliced potatoes, olive oil, rosmary, salt.

a40cm 28 pzxct
b25cm 3,64 kg x ct netto
> ¢ h24cm 4,39 kg x ct lordo
3 coxstrato 207 altezza plt
8 strati x plt 22
72 ctx p|tp 262,08 kg x plt netto
2016 pz x plt 331,08 kg x plt lordo
180 °C 8 min
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25 Focaccina vegetariana () 13dmsh [i@\ 130¢
Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d'oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

Codice prodotto B60179
Codice ean 8052204831784 DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,

natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: peperoni a pezzi, pomodori a pezzi,
olive verdi a fette, capperi, origano, sale.

FILLING: chopped pepper, chopped tomatoes,
pitted green olives in slices, capers, salt, oregano.

a40cm 28 pzxct
h b25cm 3,64 kg x ct netto
> ¢ h24cm 4,39 kg x ct lordo
e —

> | 0o

9 ct x strato

8 strati x plt

72 ctxplt

2016 pz x plt = =

207 altezza plt
262,08 kg x plt netto
331,08 kg x plt lordo

QO

180 °C =7 ) 8min

la vendita diretta

SU RICHIESTA confezionate per 4oC (

FATTO A MANO

13dm5h @ 130¢g

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d'oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

26 Focaccina con zucchine
Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto B60180
Codice ean 8052204833610 DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,

natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: Zucchine a fette, olio d'oliva, origano, sale.

FILLING: Sliced courgettes, olive oil, origane, salt.

a40cm 28 pzxct
b25cm 3,64 kg x ct netto

> ¢ h24cm 4,39 kg x ct lordo
3 ctx strato 207 altezza plt

Q) ix pl
gzstcrta:;r t 262,08 kg x plt netto
2016 pz x plt 331,08 kg x plt lordo
SU RICHIESTA | confezionate per 4°C ‘ s0-c Z2% s
la vendita diretta ' 0 =

FATTO A MANO

33dm7h @ 700 ¢

IMPASTO: farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, farina di GRANO tenero tipo 0, olio d'oliva,
fiocchi di patate, lievito naturale, lievito di birra, sale.

27 Focaccia maxi ripiena cipolle e olive nere
Tipica Focaccia croccante all'esterno e morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical Focaccia crispy on the outside and soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto B60181
Codice ean 8052204833764

DOUGH: durum wheat re-milled semolina flou, water,
tender wheat flour type 0, olive oil, potato flakes,
natural yeast, brewer’s yeast, salt.

FARCITURA: Cipolle a fette, olive nere
denocciolate, olio d'oliva, sale.

FILLING: Sliced onions, pitted black olives,

olive oil, salt.

a40cm 9pzxct

b40cm 6,30 kg x ct netto

h30cm 7,05 kg x ct lordo

§eoxsirato 195 altezza plt

i x pl 27

& strati x plt 302,40 kg x plt netto

48 ctx plt

432 pzx plt 353,40 kg x plt lordo
confezionate per 180°C 20 min

SU RICHIESTA

la vendita diretta

FATTO A MANO

o1



28 Pizza 4 formaggi rossa
Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto | B62092
Codice ean 8052204833412

QO

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

@ 28dm3h

[\ 505

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale ,
olio d’oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil, salt,
brewer’s yeast.

| 0

FARCITURA: Salsa di pomodoro, parmiggiano,
mozzarella, fontina, gorgonzola, origano.

FILLING: Tomato sauce, parmesan, mozzarella,
fontina, gorgonzola, origane.

a40cm 15pzxct

b30cm 5,25 kg x ct netto
h30cm 5,805 kg x ct lordo
8 ctx strato 225 alt "

7 stra x plt altezza p!

56 ct x plt 294 kg x plt netto
840 pz x plt 340,08 kg x plt lordo

250°C =) 13min

29 Pizza 4 formaggi bianca
Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto | B62093
Codice ean 8052204833429

Q

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

@ 28dm3h

[\ 505

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale , olio d’oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum
wheat re-milled semolina flour, natural yeast,
olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Parmiggiano, mozzarella, fontina,
gorgonzola, origano.

FILLING: Parmesan, mozzarella, fontina,
gorgonzola, origane.

a40cm 15 pzxct
" b30cm 5,25 kg x ct netto
h30cm 5,805 kg x ct lordo

8 ct x strato

225 altezza plt

7 strall x plt

56 ct x plt gig ggxkplt nlt-itltod

840 pz x plt ,08 kg x plt lordo
250°C =7 13 min

30 Pizza vegetariana bianca
Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto | B62094
Codice ean 8052204833436

Q

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

@ 28dm3 h @ 350¢g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina

di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale , olio d’oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum
wheat re-milled semolina flour, natural yeast,

olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: melanzane, zucchine,
peperoni, olio d'oliva, formaggio grattuggiato.

FILLING: aubergines, courgettes,
pepper, olive oil, grated cheese.

8 ct x strato

&

a40cm 15pzxct
b30cm 5,25 kg x ct netto
h30cm 5,805 kg x ct lordo

225 altezza plt

7 strallx pit 294 kg x plt netto

56 ct x plt

840 pz x plt ] 340,08 kg x plt lordo
g 250°C =7 13min
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31 Pizza vegetariana rossa
Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto | B62095
Codice ean 8052204833443

QO

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

@ 28dm3h @ 350¢g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale,
olio doliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

| 06

FARCITURA: Salsa di pomodoro, melanzane, zucchine,
i, olio d'oliva, fc I iato.

FILLING: Tomato sauce, aubergines,
courgettes, pepper, olive oil, grated cheese.

8 ct x strato
225 altezza plt

a40cm 15 pzxct

b30cm 5,25 kg x ct neldo

h30cm 5,805 kg x ct lordo
|—

7 strall x plt 298 k It nett

56 ct x plt g x pit netto

840 pz x plt - —] 340,08 kg x plt lordo
250°C 13 min

32 Pizza Margherita
Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto | B62016
Codice ean 8052204833085

QO

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

@ 28dm3h @ 350g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, lievito naturale , olio d'oliva,
sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, mozzarella, origano, sale.

FILLING: Tomato sauce, mozzarella, origane, salt.

8 ctx strato

7 strati x plt

56 ct x plt

840 pz x plt —

225 altezza plt
294 kg x plt netto
340,08 kg x plt lordo

a40cm 15pzxct

b30cm 5,25 kg x ct netto

h30cm 5,805 kg x ct lordo
|—

250°C 13 min

33 PIZZA TONDA 28 4 formaggi rossa astuccio

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto | B62092-28A
Codice ean 8052204837557

V), \

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

(/) 28dm3h @ 350g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale ,
olio d’oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil, salt,
brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, parmiggiano,
mozzarella, fontina, gorgonzola, origano.

FILLING: Tomato sauce, parmesan, mozzarella,
fontina, gorgonzola, origane.

a40cm 15 pz x ct
b30cm 5,25 kg x ct netto
h30cm 5,805 kg x ct lordo
8 ct x strat
7 ztr:tsi ;apli @ 225 altezza plt
56 ct x plt I u 294 kg x plt netto
840 pz x plt [ 340,08kgxpltlordo
o[ 2s0°c 13 min
[
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31 PIZZA TONDA 28 vegetariana rossa astuccio

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto | B62095-28A
Codice ean 8052204837564

&

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

@ 28dm3h @ 350¢g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale,
olio d'oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, melanzane, zucchine,
peperoni, olio d'oliva, formaggio grattuggiato.

FILLING: Tomato sauce, aubergines,
courgettes, pepper, olive oil, grated cheese.

8 ct x strato

7 strall x plt

56 ct x plt

840 pz x plt = -

225 altezza plt
294 kg x plt neo
340,08 kg x plt lordo

a40cm 15pzxct

b 30 cm 5,25 kg x ct nelo

h30cm 5,805 kg x ct lordo
|—

250°C 13 min

35 PIZZA TONDA 28 margherita astuccio

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto

Codice ean

Y

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

28dm3h @ 3508

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, lievito naturale, olio d'oliva,
sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, mozzarella, origano, sale.

FILLING: Tomato sauce, mozzarella, origane, salt.

a40cm 15pzxct
b 30 cm 5,25 kg x ct nelo
h30cm 5,805 kg x ct lordo

8 ct x strato
225 altezza plt

7 strall x plt

56S crtax ;I{) 294 kg x plt neo

840 pz x plt 340,08 kg x plt lordo
250°C 13 min

36 PIZZA TONDA 30 4 formagi rossa

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto

Codice ean

Q&

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

30dm3h @ 350¢g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale ,
olio d’oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil, salt,
brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, parmiggiano,
mozzarella, fontina, gorgonzola, origano.

FILLING: Tomato sauce, parmesan, mozzarella,
fontina, gorgonzola, origane.

6 ct x strato

11 stral x plt

66 ct x plt

726 pz x plt s

195 altezza plt
201,60 kg x plt nelo
252,60 kg x plt lordo

a40cm 11pzxct

b30cm 4,20 kg x ct neo

h30cm 4,95 kg x ct lordo
|—

250°C 13 min

00:::
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37 PIZZA TONDA 30 4 formaggi bianca

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto |  B62093-30
Codice ean 8052204837595

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

(/) 30dm3h @ 350

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale , olio d’oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum
wheat re-milled semolina flour, natural yeast,
olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Parmiggiano, mozzarella, fontina,
gorgonzola, origano.

FILLING: Parmesan, mozzarella, fontina,
gorgonzola, origane.

ad40cm 11 pzxct

b30cm 4,20 kg x ct netto
h30cm 4,95 kg x ct lordo

6 ct x strato

11 stral x plt 195 altezza plt

66 ct x plt igi'gg tg xplt netto
726 pz x plt ,60 kg x plt lordo

250°C =7 ) 13min

33 PIZZA TONDA 30 vegetariana bianca

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto | B62094-30
Codice ean 8052204837601

&

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

30dm3h @ 350¢

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale , olio d’oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum
wheat re-milled semolina flour, natural yeast,
olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: melanzane, zucchine,
peperoni, olio d'oliva, formaggio grattuggiato.

FILLING: aubergines, courgettes,
pepper, olive oil, grated cheese.

6 ct x strato

11 strallx plt

66 ct x plt

726 pz x plt = ~

195 altezza plt
201,60 kg x plt netto
252,60 kg x plt lordo

a40cm 11 pzxct

b30cm 4,20 kg x ct netto

h30cm 4,95 kg x ct lordo
|—

250°C = ; 13 min

39 PIZZA TONDA 30 vegetariana rossa

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

Codice prodotto | B62095-30
Codice ean 8052204837618

Q

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

@ 30dm3h @ 350¢g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale,
olio d'oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, melanzane, zucchine,
i, olio d'oliva, fc i i

FILLING: Tomato sauce, aubergines,
courgettes, pepper, olive oil, grated cheese.

a40cm 11lpzxct
b30cm 4,20 kg x ct netto
h30cm 4,95 kg x ct lordo

6 ct x strato
195 altezza plt

11 strald x plt

66 ct x plt 201,60 kg x plt netto

726 pz x plt 252,60 kg x plt lordo
250°C 13 min

95



a0 PIZZA TONDA 30 margherita

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

B62016-30
8052204837625

Codice prodotto

Codice ean

&

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

(/) 30dm3n

[@\ ssoe

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, lievito naturale , olio d'oliva,
sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, mozzarella, origano, sale.

FILLING: Tomato sauce, mozzarella, origane, salt.

6 ct x strato
11 strall x plt

a40cm 11pzxct
b30cm 4,20 kg x ct netto
h30cm 4,95 kg x ct lordo

195 altezza plt
201,60 kg x plt netto

66 ct x plt
726 pz x plt 252,60 kg x plt lordo
g 250°C =J7) 13min

21 PIZZA TONDA 30 4 formaggi rossa astuccio

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

B62092-30A
8052204837632

Codice prodotto

Codice ean

&

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

0

@ 30dm3h

[@\ ssoe

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale ,
olio d’oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive olil, salt,
brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, parmiggiano,
mozzarella, fontina, gorgonzola, origano.

FILLING: Tomato sauce, parmesan, mozzarella,
fontina, gorgonzola, origane.

a40cm 11 pzxct
b30cm 4,20 kg x ct netto
h30cm 4,95 kg x ct lordo

6 ct x strato
195 altezza plt

11 strall x plt
et
726 pz x plt . g X pit fordo

250°C 13 min

22 PIZZA TONDA 30 vegetariana rossa astuccio

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

B62095-30A
8052204837649

Codice prodo o

Codice ean

0 e

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

@ 30dm3h

[2\ 0

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale,
olio d'oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Soft WHEAT flour, water, flour
re-milled durum WHEAT semolina, natural yeast,
olive oil, salt, brewer's yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, melanzane, zucchine,
peperoni, olio d'oliva, formaggio grattuggiato.

: FILLING: Tomato sauce, aubergines,
courgettes, pepper, olive oil, grated cheese.
a40cm 11 pzxct
" b30cm 4,20 kg x ct netto
h30cm 4,95 kg x ct lordo
N b

6 ct x strato
195 altezza plt

11 strall x plt
66 ct x plt . 201,60 kg x plt netto
726 pz x plt 252,60 kg x plt lordo

250°C 13 min
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43 PIZZA TONDA 30 margherita astuccio () 30dm3n  [ic\ 3s0¢

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and finish cooking

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, lievito naturale, olio d'oliva,
sale, lievito di birra.

Codice prodotto B62016-30A
Codi 0483

odice can 80522 7656 DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

é FARCITURA: Salsa di pomodoro, mozzarella, origano, sale.
NAAAAANNS
—

FILLING: Tomato sauce, mozzarella, origane, salt.

a40cm 1lpzxct
" b30cm 4,20 kg x ct netto
h30cm 4,95 kg x ct lordo

6 ct x strato
195 altezza plt

QQ éé Z:r: t;l): pit 201,60 kg x plt netto
726 pzx plt 252,60 kg x plt lordo
confezionate per ‘ -
SU RICHIESTA I dita dirett 250°C =7 ) 13min
FATTO A MANO a vendita diretta =
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1 Pizza base bianca

Pizza a taglio fatta a mano con 36 ore di lievitazione ideale da guarnire a piacimento
Handmade cut pizza with 36 hours of leavening ideal to garnish at wil

Codice prodotto | B64003
Codice ean 8052204834280

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

FATTO A MANO

O

60x40x4 cm @ 1200¢

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale,
olio d'oliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

&
h

a60cm 10 pz x ct
b40cm 12 kg x ct netto
h30cm 12,75 kg x ct lordo

4 ct x strato

ARER 6 strati x plt 195 altezza plt
uu 24 ctx plt 288 kg x plt netto
= 240 pz x plt 321 kg x plt lordo

180 °C :: 7 ) 10min

2 Pizza base pomodoro

Pizza a taglio fatta a mano con 36 ore di lievitazione ideale da guarnire a piacimento
Handmade cut pizza with 36 hours of leavening ideal to garnish at wil

Codice prodotto | B64004
Codice ean 8052204833825

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

QO

FATTO A MANO

surichiestA - AMB m B%

60x40x4 cm @ 1500 g

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale,
olio d'oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

Salsa di pomodoro, olio d'oliva,
origano, sale.

FILLING:Tomato sauce, olive oil, origane, salt.

a60cm 10 pz x ct
b 40 cm 13 kg x ct netto
h30cm 13,75 kg x ct lordo

4 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt

24 ctxplt 312 kg x plt netto
240 pz x plt 345 kg x plt lordo
180 °C =) 12min

3 Pizza base margherita

Pizza a taglio fatta a mano con 36 ore di lievitazione ideale da guarnire a piacimento
Handmade cut pizza with 36 hours of leavening ideal to garnish at wil

Codice prodotto B62015
Codice ean 8052204831302

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

4°C

60x40x4 cm @ 800¢g

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale,
olio doliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil, salt,
brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, mozzarella,
olio d'oliva, origano, sale.

FILLING: Tomato sauce, mozzarella, olive oil,
origane, salt.

8 ct x strato
10 strati x plt 195 altezza plt
80 ct x plt 360 kg x plt netto

240 pz x plt - 393 kgxplt lordo

a60cm 10 pz x ct

b40cm 15 kg x ct netto

h30cm 15,75 kg x ct lordo
I—

180 °C =7 ) 12min

35



4 Pizza vegetariana

Pizza a taglio fatta a mano con 36 ore di lievitazione con verdure e mozzarella
Handmade pizza with 36 hours of leavening with vegetables and mozzarella

Codice prodotto | B62084
Codice ean 8052204832446

FATTO A MANO

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA Bﬁ

0

40x30x4 cm @ 800 g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale ,
olio d'oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil, salt,
brewer’s yeast.

FARCITURA: Pomodori, melanzane, zucchine,
peperoni, olio d'oliva, formaggio grattuggiato.

FILLING: Tomatoes, aubergines, courgettes,
pepper, olive oil, grated cheese.

a30cm S5pzxct
b 40 cm 4,00 kg x ct netto
h 18cm 4,75 kg x ct lordo

8 ct x strato

10 strati x plt 195 altezza plt

80 ct x plt 320 kg x plt netto
400 pz x plt 395 kg x plt lordo
180 °C =7 ) 12min

s Pizza pomodoro e olive verdi
Pizza a taglio fatta a mano con 36 ore di lievitazione
Handmade pizza with 36 hours of leavening

Codice prodotto | B62085
Codice ean 8052204831432

FATTO A MANO

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

40x30x4 cm @ 800 g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d'oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, olive verdi,
olio d'oliva, origano, sale.

FILLING: Tomato sauce, green olives, olive
oil, origane, salt.

8 ct x strato
10 strati x plt
80 ct x plt
400 pz x plt ) 395 kg x plt lordo

195 altezza plt

a30cm S5pzxct

b 40 cm 4,00 kg x ct netto

h 18cm 4,75 kg x ct lordo
I_

180°C =7 ; 12 min

s Pizza margherita

Pizza a taglio fatta a mano con 36 ore di lievitazione
Handmade pizza with 36 hours of leavening

Codice prodotto B62002
Codice ean 8052204835102

FATTO A MANO

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

SU RICHIESTA l 0

40x30x4 cm @ 900 g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d'oliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum
wheat re-milled semolina flour, natural yeast,
olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, mozzarella,
olio d'oliva,origano, sale.

FILLING: Tomato sauce, mozzarella, olive oil,
origane, salt.

8 ct x strato
10 strati x plt
80 ct x plt
400 pz x plt - — 395 kg x plt lordo

195 altezza plt

a30cm S5pzxct

b 40 cm 4,00 kg x ct netto

h 18cm 4,75 kg x ct lordo
I—

180 °C =7 ) 12min
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7 Pizza mediterranea
Pizza a taglio fatta a mano con 36 ore di lievitazione
Handmade pizza with 36 hours of leavening

Codice prodotto | B62087
Codice ean 8052204834600

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

&

FATTO A MANO

SU RICHIESTA ﬁ%

ﬁ 40x30x4 cm @ 800 ¢

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito naturale ,
olio dcliva, sale, lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Pomodoro a felle, mozzarella,
formaggio a scaglie, olio d'oliva, basilico, sale.

FILLING: Sliced tomato, mozzarella, flacked
cheese, olive oil, basil, salt.

8 ct x strato

a30cm 5pzxct

b40cm 4,00 kg x ct netto

h 18cm 4,75 kg x ct lordo
|—

10 strati x plt 195 altezza plt
80 ctx plt 320 kg x plt netto
400 pz x plt - ~ 395 kg x plt lordo

180°C =) 12min

s Pizza croccante a pala bianca

Pizza a taglio fatta a mano molto croccante da guarnire a piacimento
Handmade pizza with a very crunchy garnish to taste

Codice prodotto | B62001
Codice ean 8052204831050

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

Y

FATTO A MANO

surichiesta A VB m BI‘OV

60x30X5 cm @ 700¢g

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, lievito naturale,
olio di girasole, sale.

Tender wheat flour, water, durum wheat re-milled
semolina flour, natural yeast, sunflower oil, salt.

a60cm 13 pzxct
b40cm 9,10 kg x ct netto
h30cm 9,85 kg x ct lordo

4 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
24 ctx plt 218,40 kg x plt netto
312 pz x plt 251,40 kg x plt lordo

o0::

200°C :’/; 7 min

s Pizza croccante a pala con farina tipo 2

Pizza a taglio fatta a mano molto croccante da guarnire a piacimento
Handmade pizza with a very crunchy garnish to taste

Codice prodotto |  B62090
Codice ean 8052204837083

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

&

FATTO A MANO

4°C 10

@ 60x30X5 cm @ 900¢g

&

Farina di GRANO Epo 2, acqua, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, lievito naturale,
olio di girasole, sale.

Wheat flour type 2, water, durum wheat re-milled
semolina flour, natural yeast, sunflower oil, salt.

i h
2 b
n

a60cm 13 pzxct
b40cm 9,10 kg x ct netto
h30cm 9,85 kg x ct lordo

4 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt

24 ctx plt 218,40 kg x plt netto

312 pz x plt 251,40 kg x plt lordo
g 200 °C =7 7min

57



10 Pizza croccante 30x30

Pizza a taglio fatta a mano molto croccante da guarnire a piacimento
Handmade pizza with a very crunchy garnish to taste

Codice prodotto | B62078
Codice ean 8052204837106

FATTO A MANO

surichiesta AVB

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

@ 60x30x5 cm @ 400¢g

®

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, lievito naturale, olio
di girasole, sale.

Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast,
sunflower oil, salt.

Ny

24
2

a30cm 18 pz x ct
b 40 cm 7,20kg x ct netto
h30cm 7,70 kg x ct lordo

8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ctx plt I u 345,60 kg x plt netto
864 pz x plt L——a) 389,60 kg x plt lordo

4°C ﬁ&,’

200 °C :‘/; 7 min

11 Pizza croccante 30x40

Pizza a taglio fatta a mano molto croccante
Handmade cut pizza with very crunchy

Codice prodotto | B62088
Codice ean 8052204831159

FATTO A MANO

SU RICHIESTA AMB m .6%

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

40x30%5 cm @ 500 g

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio di girasole, sale.

Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast,
sunflower oil, salt.

a30cm 12 pzxct

b 40 cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,50 kg x ct lordo
8 ct x strato | |

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ctx plt | u 288 kg x plt netto

576 pz x plt L —as 332kgxpltlordo

200 °C =7 ; 7 min

12 Rusticone

Pizza fatta a mano molto croccante da guarnire a piacimento
Handmade pizza with a very crunchy garnish to taste

Codice prodotto | B82020
Codice ean 8052204831180

FATTO A MANO

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

@ 32x13,5x3 cm @ 150¢g

®

(e

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, lievito naturale, olio
di girasole, sale.

Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, natural yeast,
sunflower oil, salt.

B
H
H :

a30cm 30pzxct
" b40cm 4,50 kg x ct netto
h30cm 5,00 kg x ct lordo
b
8 ct x strato
6 strati x plt @ 195 altezza plt
u 48ct x plt I u 216 kg x plt netto
= = 1440 pz x plt L—— 251kgxpltlordo
o, il
| Clg 200°C 7 ) 7min
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13 Rusticone con farina tipo 2 LIEVITATO

Pizza fatta a mano molto croccante da guarnire a piacimento 3 6 O R E

Handmade pizza with a very crunchy garnish to taste CON LIEVITO MADRE
@ 32x13,5%3 cm @ 2008

Codice prodotto B82024
Codice ean 8052204839971

Farina di GRANO tipo 2, acqua, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, lievito naturale,
olio di girasole, sale.

a38cm 30pzxct
b38cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,50 kg x ct lordo

semolina flour, natural yeast, sunflower oil, salt.
fb
6 strati x plt

u 36ctxplt

L —— — 1080 pz x plt

195 altezza plt
216 kg x plt netto
254 kg x plt lordo

d Wheat flour type 2, water, durum wheat re-milled
h
B
H 6 ct x strato
LE

Q&

e surichiesta AMB m Dﬁ

200°C

11 Rustica sfiziosa margherita LIEVITATO (azazsaen [ie| 2506

Pizza fatta a mano molto croccante 3 6 O R E

Handmade pizza with a very crunchy IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua,
CONLIEVITO MADRE farina di semola rimacinata di GRANO duro,

lievito naturale, olio di girasole, sale.
Codice prodotto B82025 ¢

Codice ean 8052204837113 DOUGH: Tender wheat flour, water, durum
wheat illed ina flour, natural

yeast, sunflower oil, salt.

origano.

é FARCITURA: salsa di pomodoro, mozzarella e
CARASARS
—

FILLING: tomato sauce, mozzarella, origane.

a30cm 24 pzxct
b 40 cm 6,00 kg x ct netto
h30cm 6,50 kg x ct lordo

8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
< ) 48 ct x plt 288 kg x plt netto
1152 pz x plt 332 kg x plt lordo
b o
SU RICHIESTA D| 0 =) 8min
FATTO A MANO -
15 Rustica sfiziosa wurstel e patatine LIEVITATO Mazazsaan [0\ 275¢
Pizza fatta a mano molto croccante 3 6 O R E
Handmod piza WA o very cenehy CONLIEVTO MADRE B O

lievito naturale, olio di girasole, sale.

Codice prodotto | B82031 ‘ B
Codice ean 8052204833580 d DOUGH: Tender wheat flour, water, durum
wheat re-milled semolina flour, natural yeast,

sunflower oil, salt.

FARCITURA: salsa di pomodoro, mozzarella,
patatine prefritte, wrustel, origano.

C— FILLING: tomato sauce, mozzarella, chips,
wrustel, origane.

a30cm 24 pzxct

b 40 cm 6,60 kg x ct netto

h30cm 7,10 kg x ct lordo
L]

8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
( ; 48 ctx plt 316,80 kg x plt netto
1152 pz x plt ] 360,80 kg x plt lordo
| 200°c =) 8min
[ =
FATTO A MANO -
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16 Rustica Sfiziosa con mozzarella e salame piccante LIEVITATO (M) s2assaam [@\ 225¢

Pizza a taglio fatta a mano molto croccante da guarnire a piacimento 3 6 O R E
Handmade pizza with a very crunchy garnish to taste CON LIEVITO MADRE

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua,
farina di semola rimacinata di GRANO duro,
lievito naturale, olio di girasole, sale.

Codice prodotto B66005

Codice ean 805224 730 DOUGH: Tender wheat flour, water, durum
wheat re-milled semolina flour, natural yeast,
sunflower oil, salt.

FARCITURA: salsa di pomodoro, mozzarella,
salame piccante, origano.

FILLING: tomato sauce, mozzarella, spicy
salame, origane.

a33cm 10 pz x ct
b 14 cm 2,25 kg x ct netto
h3lcm 2,75 kg x ct lordo

19 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
( ) 114 ct x plt 216 kg x plt netto
1140 pz x plt 267 kg x plt lordo
200 °C = 7 ) 8min
FATTO A MANO -
17 Rustica sfiziosa mozzarella e rucola LIEVITATO azsaem [0 275g
Pizza fatta a mano molto croccante 3 6 O R E
Handmade pizza with a very crunchy CON LIEVITO MADRE IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina

di semola rimacinata di GRANO duro, lievito

Codice prodotto B82030 naturale, olio di girasole, sale.

Codice ean 8052204833504 DOUGH: Tender wheat flour, water, durum

wheat re-milled semolina flour, natural yeast,
sunflower oil, salt.

FARCITURA: pomodorini freschi,
mozzarella, olio d'oliva, rucola.

FILLING: fresch tomatoes, mozzarella,
olive oil, rocket.

a33cm 10 pz xct
b 14 cm 2,75 kg x ct netto
h31cm 3,25 kg x ct lordo

19 ct x strato
6 strati x plt
114 ctx plt
1140 pz x plt

195 altezza plt
216 kg x plt netto
267 kg x plt lordo

200°C

FATTO A MANO

15 Rustica sfiziosa mediterranea LIEVITATO Maoazsaa [\ 25

Pizza fatta a mano molto croccante 3 6 O R E

Handmade pizza with a very crunchy CON LIEVITO MADRE IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua,
farina di semola rimacinata di GRANO duro,
lievito naturale, olio di girasole, sale.

Codice prodotto | B82029

i
Codice ean 8052204838332 DOUGH::Tender wheat flour, water, durum

wheat re-milled semolina flour, natural yeast,
sunflower oil, salt.

e rossi a fette, olio d'oliva, sale, origano.

FILLING: sliced tomato, sliced red and yellow
pepper, olive oil, salt, origane.

a33cm 10 pzxct
h  bldcm 2,75 kg x ct netto
h3lcm 3,25 kg x ct lordo
@ b

19 ct x strato

; FARCITURA: pomodori a fette, peperoni gialli
NAAAAANNS
—

6 strati x plt 195 altezza plt
( ) 114 ctx plt 216 kg x plt netto
1140 pz x plt 267 kg x plt lordo
200°C =) 8min
FATTO A MANO =
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1 Pizza ricoperta al taglio "salentina
Tipica pizza ricoperta e ripiena croccante esternamente e molto morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical pizza covered and stuffed crisp externally and very soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B62012
Codice ean 8052204838660

QO

FATTO A MANO

0

40x30x5 cm @ 1300¢g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, olio di oliva, sale,
lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: tipico condimento cotto: salsa di
pomodoro, cipolle, olio d'oliva, olive nere
denocciolate, sale.

FILLING: typical cooked seasoning: tomato sauce,
onions, olive oil, pitted black olives, salt.

a40cm
h b 30 cm Spzxct

. , h 18 cm 6,5 kg x ct
8 ct x strato
10 strati x plt | u 520 kg x plt
80ctxplt 575 kg x pit
400 pz x plt — 8xp
180°C 38/40 min

2 Pizza ricoperta al taglio alle cime di rape
Tipica pizza ricoperta e ripiena croccante esternamente e molto morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical pizza covered and stuffed crisp externally and very soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B62006
Codice ean 8052204831081

QO

FATTO A MANO

)

40x30x5 cm @ 1300¢

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, olio di oliva, sale,
lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, olive oil, salt, brewer’s yeast.

> |0

FARCITURA: tipico condimento cotto: cime di
rapa, olive nere denocciolate, olio d'oliva, sale.

FILLING: typical cooked seasoning: turnip
greens, pitted black olives, olive oil, salt.

a40cm
b b30cm 5pzxct
h 18 cm 6,5 kg x ct
a b
8 ct x strato
10 strati x plt 520 kg x plt
80 ct x plt 575 kg x plt
400 pz x plt
180°C 38/40 min

3 Pizza ricoperta al taglio con verdure di campo
Tipica pizza ricoperta e ripiena croccante esternamente e molto morbida all'interno gia farcita e pronta all’'uso
Typical pizza covered and stuffed crisp externally and very soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto B62007
Codice ean 8052204831487

QO

FATTO A MANO

40x30x5 cm @ 1300¢

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
acinata di GRANO duro, olio di oliva, sale,

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: tipico condimento cotto: cicoria,
bieta, spinaci, olive celline denocciolate, sale.

FILLING: typical cooked seasoning: chicory,
chard, spinach, pitted celline olives, salt.

a40cm
h b30cm Spaxct

S . h18cm o5 kexct
8 ct x strato
10 strati x plt 520 kg x plt
80 ctx plt 575 kg x plt
400 pz x plt exe
180 °C 38/40 min
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4 Pizza ricoperta al taglio con pomodori gialli cipolle e olive nere (] svamsem  [ie\ 1300
Tipica pizza ricoperta e ripiena croccante esternamente e molto morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical pizza covered and stuffed crisp externally and very soft inside already stuffed and ready to use

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, olio di oliva, sale,
lievito di birra.

Codice prodotto B62083
Codice ean 8052204831494 DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat

re-milled semolina flour, olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: tipico condimento cotto: pomodorini gialli,
olio d'oliva, cipolle, olive nere denocciolate, sale.

FILLING: typical cooked seasoning: yellow cherry
tomatoes, olive oil, onions, pitted black olives, salt.

a40cm

b30cm 5pzxct

h 18 cm 6,5 kg x ct
|_

8 ct x strato
10 strati x plt

Y mar L
180°C =) 38/20min
FATTO A MANO =
s Pizza ricoperta al taglio mozzarella e carciofi ) soamsen (2 1305

Tipica pizza ricoperta e ripiena croccante esternamente e molto morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical pizza covered and stuffed crisp externally and very soft inside already stuffed and ready to use IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, olio di oliva, sale,

lievito di birra.

Codice prodotto B62005
Codice ean 8052204831517 DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat

re-milled semolina flour, olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, mozzarella,
carciofi, sale.

FILLING: Tomato sauce, mozzarella,
artichokes, salt.

ad40cm

b 30 cm Spzxct

h 18 cm 6,5 kg x ct
|_

8 ct x strato

10 strati x plt

80 ct x plt

400 pz x plt = -

520 kg x plt
575 kg x plt

Q

180 °C = ) 38/40min

FATTO A MANO

40x30%5 cm @ 1300 g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, olio di oliva, sale,
lievito di birra.

s Pizza ricoperta al taglio con mozzarella e prosciutto cotto

Tipica pizza ricoperta e ripiena croccante esternamente e molto morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical pizza covered and stuffed crisp externally and very soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto B62011
Codice ean 8052204831654 DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat

re-milled semolina flour, olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro,
mozzarella, prosciutto cotto, sale.

FILLING: Tomato sauce, mozzarella,
ham, salt.

a40cm

b 30 cm Spzxct

h 18 cm 6,5 kg x ct
|_

8 ctx strato

10 strati x plt

80 ct x plt

400 pz x plt = -

520 kg x plt
575 kg x plt

QO

»| 180°C =7 ; 38/40 min
FATTO A MANO -
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7 Pizza ricoperta al taglio con tonno
Tipica pizza ricoperta e ripiena croccante esternamente e molto morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical pizza covered and stuffed crisp externally and very soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto | B62013
Codice ean 8052204831708

Y

FATTO A MANO

@ 40x30x5 cm @ 1300¢

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, olio di oliva, sale,
lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro,
mozzarella, tonno all'olio d'oliva, sale.

FILLING: Tomato sauce, mozzarella, tuna,
salt.

8 ct x strato
10 strati x plt

a40cm

b30cm 5pzxct

h 18 cm 6,5 kg x ct
|_

o
400 pz x plt = = 8 X P
180°C =) 38/40min

s Pizza ricoperta al taglio pomodoro e mozzarella

Tipica pizza ricoperta e ripiena croccante esternamente e molto morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical pizza covered and stuffed crisp externally and very soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto |  B62010
Codice ean 8052204831715

Q

FATTO A MANO

(] svamscm  [ie\ 1300

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, olio di oliva, sale,
lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, mozzarella, sale.

FILLING: Tomato sauce, mozzarella, salt.

8 ct x strato

10 strati x plt

80 ct x plt

400 pz x plt = -

520 kg x plt
575 kg x plt

ad40cm

b 30 cm Spzxct

h18 cm 6,5 kg x ct
|_

180 °C = ) 38/40min

s Pizza ricoperta ai funghi
Tipica pizza ricoperta e ripiena croccante esternamente e molto morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical pizza covered and stuffed crisp externally and very soft inside already stuffed and ready to use

Codice prodotto |  B62009
Codice ean 8052204831722

QO

FATTO A MANO

40x30%5 cm @ 1300 g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, olio di oliva, sale,
lievito di birra.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro, mozzarella,
funghi, sale.

FILLING: Tomato sauce, mozzarella,
mushrooms, salt.

8 ctx strato

10 strati x plt

80 ct x plt

400 pz x plt = -

520 kg x plt
575 kg x plt

a40cm

b 30 cm Spzxct

h 18 cm 6,5kgxct
|_

180°C =7 ; 38/40 min
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10 Pizza ricoperta al taglio con wurstel () 40s06am [\ 1300

Tipica pizza ricoperta e ripiena croccante esternamente e molto morbida all'interno gia farcita e pronta all'uso
Typical pizza covered and stuffed crisp externally and very soft inside already stuffed and ready to use

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, olio di oliva, sale,
lievito di birra.

Codice prodotto | B62008
Codice ean 8052204831890 DOUGH: Tender wheat flour, water, durum wheat

re-milled semolina flour, olive oil, salt, brewer’s yeast.

FARCITURA: Salsa di pomodoro,
mozzarella, wurstel, sale.

FILLING: Tomato sauce, mozzarella,

wurstel, salt.

a40cm

b30cm 5Spzxct

h 18 cm 6,5 kg x ct

8 ct x strato

10 strati x plt 520 kg x plt
@ 80 ct x plt 575 ka x plt

400 pz x plt EXp

180°C = ) 38/40min

FATTO A MANO

1 Pizza di patate ripiena (Taiedda) Salentina (M) s0000am i@\ 1500¢

Tipica pizza di patate ripiena gia farcita e pronta all'uso
Typical stuffed and ready-to-use stuffed potato pizza

Fiocchi di patate, patate a pezzi, formaggio
grattuggiato, LATTE, UOVA, olio di girasole
altoleico, sale, pepe.

Codice prodotto | B70015
Codice ean 8052204832552 Potato flakes, chopped potatoes, grated cheese,

MILK, EGGS, high-grade sunflower oil, salt, pepper.

Tipico condimento gia cotto; pomodori,
cipolle a fette, olio di oliva, olive nere
denocciolate, sale.

Typical seasoning already cooked;
tomatoes, sliced onions, olive oil,
pitted black olives, salt.

> |0

ad40cm
b30cm Spzxct
h 18 cm 75kgxct
8 ct x strato
10 strati x plt M
O i R
VARIANTE
180 °C 38/40 min
FATTO A MANO 600 g
12 Pizza di patate ripiena (Taiedda) prosciutto e mozzarella () soa00am [\ 1500¢

Tipica pizza di patate ripiena gia farcita e pronta all'uso
Typical stuffed and ready-to-use stuffed potato pizza

Fiocchi di patate, patate a pezzi, formaggio
grattuggiato, LATTE, UOVA, olio di girasole altoleico,

sale, pepe.

Codice prodotto |  B70014 ‘ -
Codice ean 8052204832576 Ej Potato flakes, chopped potatoes, grated cheese,
MILK, EGGS, high-grade sunflower oil, salt, pepper.

Pomodoro, mozzarella, prosciutto
cotto, sale

Tomato, mozzarella, cooked

— ham, salt

a40cm
b30cm Spaxct
h30cm Ghi
8 ct x strato
6 strati x plt 360 kg x plt
48 ctx plt 399 kg x plt
240 pz x plt

VARIANTE

600 g 180°C :: 7 ) 38/40 min

FATTO A MANO
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1 Puccia Leccese

Pane tipico farcito
Tipicol stuffed bread

Codice prodotto | B50011
Codice ean 8052204833092

QO

FATTO A MANO

@ 11dm7h @ 150¢

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, 30% olive nere denocciolate, lievito
naturale, sale, olio di oliva, lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, 30% pitted black olives, natural
yeast, salt, olive oil, brewer’s yeast.

8 ct x strato

9 strati x plt

72 ctx plt

1440 pzx plt —

195 altezza plt
216 kg x plt netto
285 kg x plt lordo

ad40cm 20 pzxct

b30cm 3 kg x ct netto

h20cm 3,75 kg x ct lordo
L— ]

180°C =7 ) 15min

> Puccetta Leccese

Pane tipico farcito
Tipicol stuffed bread

Codice prodotto | B50012
Codice ean 8052204831562

QO

FATTO A MANO

7dm4h @ 70g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, 30% olive nere denocciolate, lievito
naturale, sale, olio di oliva, lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
30% pitted black olives, natural yeast, salt,
olive oil, brewer’s yeast.

a40cm 43 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

9 strati x plt bty :
72 ctxplt 28? g X plt lnezto
3086 pz x plt kg x plt lordo
180°C 12 min

;3 Pizzi Salentini

Pane tipico farcito
Tipicol stuffed bread

11dm6h @ 150¢g

Codice prodotto B50010
Codice ean 8052204830558

QO

FATTO A MANO

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,

pomodori pelati, cipolle, zucchine, olive nere
denocciolate, lievito di birra, lievito naturale,
sale, peperoncino.

Durum wheat re-milled semolina flour,
peeled tomato, sliced courgette, sliced onion,
pitted black olives, brewer’a yeast, natural
yeast, salt, chili pepper.

8 ct x strato
195 altezza plt

a40cm 20 pzxct

b30cm 3 kg x ct netto

h20cm 3,75 kg x ct lordo
I_

9 strati x plt

72ctx pltp 216 kg x plt netto
1440 pz x plt 1 285kgxpltlordo
180 °C =7 15min
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4 Pizzetti Salentini

Pane tipico farcito
Tipicol stuffed bread

7dm4h @ 70g

Codice prodotto | B50009
Codice ean 8052204831111

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, pomodori pelati, cipolle,
zucchine, olive nere denocciolate,
lievito di birra, lievito naturale, sale,
peperoncino.

Durum wheat re-milled semolina flour,
peeled tomato, sliced courgette, sliced
onion, pitted black olives, brewer’a
yeast, natural yeast, salt, chili pepper.

a40cm 43 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

9 strati x plt

Sy 216 kg x plt netto
72 ctx plt e P
3086 pz x plt kg x plt lordo
180°C 15 min

s Simedda

Pane tipico farcito
Tipicol stuffed bread

Codice prodotto | B50015
Codice ean 8052204831128

QO

FATTO A MANO

15dmé4h @ 200¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina di semola rimacinata di GRANO duro
integrale, zucchine, cipolla, zucca gialla, olio
d'oliva, olio di girasole altoleico, passata di
pomodoro, olive nere denocciolate, sale,
lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour, durum
whole wheat flour, courgettes, onion, yellow
squash, olive oil, high-grade sunflower oil,
tomato sauce, pitted black olives, salt,

brewer's yeast.

ad40cm 15 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

9 strati x plt

72ctx pltp 216 kg x plt netto
1080 pz x plt 285 kg x plt lordo
180°C 15 min

¢ Bocconcini olive nere

Pane tipico farcito
Tipicol stuffed bread

Codice prodotto B50005
Codice ean 8052204831135

QO

FATTO A MANO

7dm4h @ 70g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olive nere denocciolate, olio d’oliva,
olio di girasole altoleico, lievito naturale,
sale, lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, pitted black olives, olive oil, sunflower
oil, natural yeast, salt, brewer’a yeast.

ad40cm 43 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

9 strati x plt

72 ctx pltp 216 kg x plt netto
3086 pz x plt 285 kg x plt lordo
180°C 15 min
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7 Bocconcini pancetta

Pane tipico farcito
Tipicol stuffed bread

7dm4h 70g
%) [\

Codice prodotto | B50001
Codice ean 8052204831142

QO

FATTO A MANO

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, pancetta affumicata, olio d’oliva, olio
di girasole altoleico, lievito naturale, sale,
lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, bacon, olive oil, sunflower oil, natural
yeast, salt, brewer’a yeast.

a40cm 43 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

9 strati x plt

72 ctx plt 216 kg x plt netto
3086 pz x plt 285 kg x plt lordo
180°C =7 ) 15min

s Bocconcini pizzaiola

Pane tipico farcito
Tipicol stuffed bread

Codice prodotto | B50002
Codice ean 8052204831197

QO

FATTO A MANO

7dm4h @ 70g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
passata di pomodoro, acqua, capperi, olive

nere denocciolate, cipolla, lievito naturale,

lievito di birra, sale, origano.

Durum wheat re-milled semolina flour,
tomato sauce, water, capers, pitted black
olives, onion, natural yeast, brewer's yeast,
salt, oregano.

a40cm 43 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

9 strati x plt

72 ctx plt 216 kg x plt netto
3086 pz x plt 285 kg x plt lordo
180°C =7 ) 15min

s Bocconcini olive verdi

Pane tipico farcito
Tipicol stuffed bread

Codice prodotto B50003
Codice ean 8052204831265

QO

FATTO A MANO

7dm4h @ 70g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, olive verdi denocciolate, olio d’oliva,
olio di girasole altoleico, lievito naturale,
sale, lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, pitted green olives, olive oil,
sunflower oil, natural yeast, salt, brewer’a
yeast.

ad40cm 43 pzxct
b30cm 3 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

9 strati x plt

72 ctx pltp 216 kg x plt netto
3086 pz x plt 285 kg x plt lordo
180 °C = ) 15min
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10 Bocconcini mortadella e provola Of raman [2 706

Pane tipico farcito
Tipicol stuffed bread

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, olio d’oliva, olio di girasole
altoleico, lievito naturale, sale, lievito di birra.

Codice prodotto B50024
Codice ean 8052204831401
Durum wheat re-milled semolina flour,

water, olive oil, sunflower oil, natural yeast,
salt, brewer’a yeast.

piccante

Mortadella, cheese, spicy
provola

; Mortadella, formaggio, provola
NAAAAANNS
—

a40cm 43 pzxct

" b 30 cm 3 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct lordo

2 b
: 8 ct x strato 19541 |
9 strati x plt altezza plt
72 ctx plt 216 kg x plt netto
3086 pz x plt 285 kg x plt lordo
o, i .
FATTO A MANO & - 8 .

VARIANTI . . . .
Pane tipico farcito 12 Bocconcini prosciutto cotto e formaggio ;
—

Prosciutto cotto, formaggio

Tipicol stuffed bread
B50025

8052204831418

Codice prodotto
Cooked ham, cheese
Codice ean

semi di girasole, basilico, pinoli
B50026
8052204831845

Codice prodotto Pancetta; pesto: cheese,

sunflower oil, basil, pine nuts

13 BOCCO“Cini pancetta e pesto ; Pancetta; pesto: formaggio, olio di
—

Codice ean

. . . e
14 BOCCO n Cl n l Sa Ie ntl n I Pomodori gialli, cipolle,
é olive nere e capperi
Codice prodotto | B50027 So5os055  Yellow tomatoes, onions,
Codice ean 8052204831975 [ blackolives and capers

QO

FATTO A MANO

@ 11dm4h @ 150 ¢

15 Rustico Leccese

Snack tipico farcito IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua,

Typical stuffed snack @ f margarina vegetale, sale.

DOUGH: Tender wheat flour, water,
Codice prodotto | B80078 margarina vegetal, salt.

Codice ean 8052204831982

FARCITURA: besciamella (farina di GRANO
tenero, LATTE, burro, sale, pepe, noce
moscata), mozzarella (LATTE, sale, caglio), salsa

di pomodoro (pomodoro, succo di pomodoro,
acido citrico).
NAAAAANNS
—

FILLING: bechamel (soX WHEAT flour, MILK,
buler, salt, pepper, nutmeg), mozzarella
(MILK, salt, rennet), tomato sauce (tomato,
tomato juice, citric acid).

a40cm 50 pz x ct

b30cm 7,50 kg x ct netto

h20cm 8,25 kg x ct lordo
|—

8 ct x strato 195 alt it
QQ 9 strati x plt 510 ak eZZa:tp "
72 ctx plt 8 X plt netto

609 kg x plt lordo

PRODOTTO
SURGELATO

FATTO A MANO CRU DO & °C

3600 pz x plt = =

180°C




16 Sfilatino olive verdi
Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B50014
Codice ean 8052204832316

QO

FATTO A MANO

@ 20x5x5 cm @ 100 g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, lievito, olio d'oliva, olive verdi
denocciolate, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, yeast, olive oil, piled green olive, salt.

8 ct x strato

9 strati x plt

72 ctxplt

2160 pz x plt e

195 altezza plt
216 kg x plt netto
285 kg x plt lordo

a40cm 30pzxct

b30cm 3 kg x ct netto

h20cm 3,75 kg x ct lordo
|—

180 °C =7 ; 15 min

VARIANTI

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

QO

FATTO A MANO

17 Sfilatino olive nere

Codice prodotto | B50013
Codice ean 8052204832323

18 Sfilatino pizzaiola

Codice prodotto | B50016
Codice ean 8052204832330

19 Sfilatino alle noci

Codice prodotto | B50028
Codice ean 8052204832392

20 Sfilatino prosciutto e formaggio

Codice prodotto | B50029
Codice ean 8052204832408

21 Sfilatino cereali e mandorle

B50030
8052204834914

Codice prodotto

Codice ean

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, lievito, olio d'oliva, olive nere
denocciolate, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, yeast, olive oil, piled black olive, salt.

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, pomodoro pelato, lievito, olio d'oliva,
olive nere denocciolate, capperi, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
yeast, olive oil, pi¥ed green olive, salt.

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, lievito, olio d'oliva, NOCI sgusciate, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
yeast, olive oil, WALNUTS, salt.

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, lievito, olio d'oliva, prosciulo colo,
formaggio graluggiato, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
yeast, olive oil, ham, grated cheese, salt.

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, lievito, olio d'oliva, semi (lino, girasole,
malto), mandorle, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour, water,
yeast, olive oil, mix cereals, almond, salt.

22 Golosone maxi
Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B82002
Codice ean 8052204832415

Q&

PRODOTTO
SURGELATO

FATTO A MANO CRUDO

@ 15x5x5 cm @ 120¢g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua,
margarina vegetale, sale.

DOUGH: Tender wheat flour, water,
margarina vegetal, salt.

Wurstel
—
a40cm 50 pzxct
h b30cm 6,00 kg x ct netto

> 7 h20cm 6,75 kg x ct lordo
8 ct x strato 195 alt "
9 strati x plt ot i ezzlatp "
J2ctxplt 501 kgx pltredo
3600 pz x plt g x plt lordo
210°C =) 15min

Al



23 Fazzoletto ai funghi

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B82005
Codice ean 8052204832811

FATTO A MANO

@ 15x10x5 cm @ 100¢g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua,
margarina vegetale, sale.

DOUGH: Tender wheat flour, water,
margarina vegetal, salt.

FARCITURA: besciamella (farina di GRANO
tenero, LATTE, burro, sale, pepe, noce
moscata), mozzarella (LATTE, sale, caglio),

é funghi champignon, formaggio grattuggiato.
NAAAAAANS
—

FILLING: bechamel (soft WHEAT flour, MILK,

salt, rennet), mushrooms, grated cheese.

12 ct x strato

210°C =7 ; 15 min

24 Fazzoletto prosciutto cotto e mozzarella

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B82006
Codice ean 8052204834389

FATTO A MANO

15x10x5 cm @ 100¢g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero,
acqua, margarina vegetale, sale.

margarina vegetal, salt.

d DOUGH: Tender wheat flour, water,
é
—

FARCITURA: besciamella (farina di GRANO
tenero, LATTE, burro, sale, pepe, noce
moscata), mozzarella (LATTE, sale, caglio),
prosciutto cotto, formaggio grattuggiato.

FILLING: bechamel (soft WHEAT flour, MILK,
butter, salt, pepper, nutmeg), mozzarella
(MILK, salt, rennet), ham, grated cheese.

VARIANTI

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Q&

FATTO A MANO

25

26

Fazzoletto pomodoro e mozzarella

Codice prodotto | B82008
Codice ean 8052204834655

Fazzoletto besciamella e olive verdi

Codice prodotto B82007
Codice ean 8052204834662

FARCITURA: besciamella (farina di GRANO
tenero, LATTE, burro, sale, pepe, noce
moscata), mozzarella (LATTE, sale, caglio),
salsa di pomodoro, formaggio
grattuggiato, pepe.

FILLING: bechamel (soft WHEAT flour,
MILK, butter, salt, pepper, nutmeg),
mozzarella (MILK, salt, rennet), tomato
sauce, grated cheese, black pepper.

| e

FARCITURA: besciamella (farina di GRANO
olive verdi, formaggio grattuggiato, pepe.

FILLING: bechamel (soft WHEAT flour, MILK,

a30cm 30 pzxct

b20cm 3,00 kg x ct netto

h16cm 3,75 kg x ct lordo
|—

butter, salt, pepper, nutmeg), mozzarella (MILK,

a30cm 30pzxct
b20cm 3,00 kg x ct netto
h 16 cm 3,75 kg x ct lordo

207 altezza plt

12 strati x plt
144 ctx plt 432 l;g X p:t :r]etdto
4320 pz x plt 555 kg x plt lordo

12 ct x strato

12 strati x plt ‘2‘0; iltezzf plt
144 ctx plt 535 kg x pl: Inet;o
4320 pz x plt = = g x pitiordo
210°C = ) 15min

tenero, LATTE, burro, sale, pepe, noce moscata),

butter, salt, pepper, nutmeg), green olive, grated

cheese, black pepper.
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27 Calzone al forno pomodoro e mozzarella

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B82001

Codice ean 8052204835591

QO

FATTO A MANO

@ 16x8x4 cm @ 100¢g

Farina di GRANO tenero Bpo 00, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive
oil, salt, brewer’s yeast.

Pomodoro pelato, mozzarella, pepe

Peeled tomato, mozzarella, pepe

a40cm 30pzxct

b 25cm 3,00 kg x ct netto

h23cm 3,75 kg x ct lordo

9 ct x strato 1994l I

8 strati x plt altezza plt
216 kg x plt netto

72 ctxplt 285 k It lord

2160 pz x plt g x pit lordo

210°C =7 ; 15 min

VARIANTI

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

QO

FATTO A MANO

23 Calzone al forno pancetta e pesto

Codice prodotto

Codice ean

29 Calzone al forno con cime di rape

B82021
8052204835607

Codice prodotto

Codice ean

30 Calzone al forno prosciutto e mozzarella

B82022
8052204835843

Codice prodotto

Codice ean

B82023
8052204836024

|

Pancetta, pesto (basilico, formaggio
grattuggiato, olio d'oliva, sale, aglio),
pinoli.

Bacon, pesto, pine.

| e

Mousse di cime di rape cotte, olio
evo, capperi, alici, peperoncino

Cooked mousse of turnip tops,
extravirgin olive oil, capers, anchovies, chilli

|

Pomodoro pelato, mozzarella,
prosciutto cotto, pepe

Peeled tomato, mozzarella,
cooked ham, pepe

31 Calzone fritto pomodoro e mozzarella

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B82004

Codice ean 8052204838493

Q&

FATTO A MANO

@ 16x8x4 cm @ 150 g

Farina di GRANO tenero Kpo 00, acqua,
farina di semola rimacinata di GRANO duro,
lievito naturale, olio d’oliva, olio di girasole
altoleico, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive
oil, sunflower oil, salt, brewer’s yeast.

Pomodoro pelato, mozzarella, pepe

Peeled tomato, mozzarella, pepe

a40cm 20 pz xct
b25cm 3,00 kg x ct netto
h23cm 3,75 kg x ct lordo
9 ct x strato 199 al '
8 strati x plt 216 z tezz;‘atp tn
Tactxpl 285 kgx pIt InedD
1440 pz x plt g x plt lordo
& C g 210°C =) 15min
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32 Calzone fritto con crema gianduia

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B80172
Codice ean 8052204838561

QO

FATTO A MANO

O

16x8x4 cm @ 150¢g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, olio di girasole altoleico,
sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum

re-milled lina flour, natural yeast, olive oil,
sunflower oil, salt, brewer’s yeast.

Crema gianduia

Gianduia cream

a40cm 20pzxct

b25cm 3,00 kg x ct netto

h23cm 3,75 kg x ct lordo
|—

9 ct x strato 199 alt it

8 strati x plt 216 i ezzla P "
72 ctx plt 285 kgxplt redo
1440 pz x plt = = g x plt lordo
210°C = ) 15min

33 Pizza piegata margherita
Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B62036
Codice ean 8052204838608

Q&

FATTO A MANO

21x15x5 cm @ 250 g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua,
farina di semola rimacinata di GRANO duro,
lievito, olio d’oliva, sale.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum
re-milled semolina flour, yeast, olive oil, salt.

FARCITURA: Pomodoro pelato,
mozzarella, pepe.

FILLING: Peeled tomato, mozzarella,

black pepper.

a30 cm 20 pz xct

b 40 cm 5,00 kg x ct nette
h30cm 5,75 kg x ct lord.
8 ct x strato 1 | '

6 strati x plt 223 : tezzi'a plt
a8 ctx plt 291 kg X IDlt lne:
960 pz x plt g x plt lor
210°C 15 min

34 Pizza piegata margherita al prosciutto cotto

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B62037
Codice ean 8052204838837

FATTO A MANO

21x15x5 cm @ 250¢g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua,
farina di semola rimacinata di GRANO duro,
lievito, olio d’oliva, sale.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum
re-milled semolina flour, yeast, olive oil, salt.

FARCITURA: Pomodoro pelato, mozzarella,
prosciutto cotto, pepe.

FILLING: Peeled tomato, mozzarella, cooked
ham, black pepper.

a30 cm 20pzxct

b40 cm 5,00 kg x ct netto
h30cm 5,75 kg x ct lordo
8 ct x strato 195 4l I
P 240 kgt ntto
48 ct x plt

960 pz x plt 291 kg x plt lordo
210°C = ) 15min

14



35 Pittule bianche
Snack tipico
Typical snack

Codice prodotto | B90015
Codice ean 8052204839889

QO

FATTO A MANO

4dm4h {fi\ 20g

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito, sale.

Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, yeast, salt.

a30cm 250 pzxct
b40cm 5,00 kg x ct netto
h30cm 5,75 kg x ct lordo
8 ctx strato 195 alt "

6 strati x plt 220 ak ezzal p "
48 ct x plt 291kgxpltlnedo
1200 pz x plt g x pit lordo
230°C 5 min

36 Pittule alla pizzaiola
Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto B90017
Codice ean 8052204832972

QO

FATTO A MANO

4dmah @ 20g

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito, sale.

Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, yeast, salt.

Pomodori pelati, olio d'oliva, olive nere
denocciolate, cipolla, capperi, sale.

Peeled tomatoes, olive oil, pitted black
olive, onion, capers, salt.

a30cm 250 pz x ct
b 40cm 5,00 kg x ct netto
h30cm 5,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt Saot R
48 ct x plt %01 kEX PI Inedo
1200 pz x plt g x plt lordo
230 °C =7 5 min

37 Arancino artigianale al ragu

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B90018
Codice ean 8052204833122

Q&

FATTO A MANO

SU RICHIESTA (surgelato crudo da friggere)

4dm4h !fs 65g

IMPASTO: Riso carnaroli, formaggio grattugiato,
burro, salsa di pomodoro, UOVA, prezzemolo, sale,
zafferano, pepe.

DOUGH: Carnaroli rice, grated cheese, butter, tomato
sauce, eggs, parsley, salt, safron, black pepper..

FARCITURA:Mozzarella, ragu' (carne misto
bovino/suino, salsa di pomodoro, sedano, carota,
cipolla, olio d'oliva, sale, pepe).

FILLI ella, ragu '(mixed beef / pork, tomato
sauce, celery, carrot, onion, olive oil, salt, pepper).

Pane grattugiato

Bread crumbs

8 ct x strato

6 strati x plt

48 ct x plt

1200 pz x plt ——

195 altezza plt
240 kg x plt netto
291 kg x plt lordo

a30cm 250 pz x ct

b 40 cm 5,00 kg x ct netto

h30cm 5,75 kg x ct lordo
|—

210 °C 20 min

75



4dm4h 65g
%) [\

IMPASTO: Riso carnaroli, formaggio grattugiato,
burro, salsa di pomodoro, UOVA, prezzemolo, sale,
zafferano, pepe.

33 Arancino artigianale prosciutto e mozzarella

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack
DOUGH: Carnaroli rice, grated cheese, butter, tomato

sauce, eggs, parsley, salt, safron, black pepper.

Codice prodotto |  B90019
Codice ean 8052204839896

FARCITURA: Mozzarella, prosciutto cotto,
formaggio grattugiato.

| ne

FILLING: Mozzarella, ham, grated cheese.

Pane grattugiato

Bread crumbs

a30cm 250 pz x ct
b 40 cm 5,00 kg x ct netto
h30cm 5,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt . |
48 ctx plt ;gg kg X plt Inez:o
1200 pz x plt g x plt lordo

SU RICHIESTA (surgelato crudo da friggere) D [8] 20 Z7Y 20min

FATTO A MANO

4dm4h 65g
) [\

IMPASTO: Riso carnaroli, formaggio grattugiato,
burro, salsa di pomodoro, UOVA, prezzemolo, sale,
zafferano, pepe.

39 Arancino artigianale mortadella e provola piccante

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack
DOUGH: Carnaroli rice, grated cheese, buler, tomato

sauce, eggs, parsley, salt, safron, black pepper.

Codice prodotto B90030
Codice ean 8052204839902
FARCITURA: Mortadella, provola piccante,

formaggio grattugiato.

FILLING: Mortadella, spicy provola, grated
cheese.

Pane grattugiato

Bread crumbs

a30cm 250 pz x ct

b 40 cm 5,00 kg x ct netto
h30cm 5,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

@ 6 strati x plt ;Zg ilteuﬂ P"n
48 ctx plt 501 kEXPl Fedo
1200 pz x plt g x plt lordo
C 8 210 °C =7 20min

FATTO A MANO SU RICHIESTA (surgelato crudo da friggere) X

4dm4h 35g
%) [\

Carne misto bovino/suino, formaggio
grattuggiato, pan grattato, UOVA, olio di girasole
altoleico, prezzemolo, aglio in polvere, sale, pepe.

20 Polpette di carne fritte

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Mixed beef / pork meat, grated cheese,
breadcrumbs, EGGS, sunflower oil, parsley, garlic

powder, salt, pepper.

Codice prodotto | B70034
Codice ean 8052204834747

Pane grattugiato

Bread crumbs

a38cm 143 pzx ct

b 26 cm 5,00 kg x ct netto

h15cm 5,75 kg x ct lordo
L — ]

9 ct x strato

9 strati x plt

81ctxplt

11571 pz x plt =

150 altezza plt
405 kg x plt netto
480,75 kg x plt lordo

QO

210 °C

=
~
o8

fdj 20 min

FATTO A MANO SU RICHIESTA (surgelato crudo da friggere)
76



a1 Polpette melanzane fritte

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B70039
Codice ean 8052204834754

QO

FATTO A MANO SU RICHIESTA (surgelato crudo da friggere)

4dm4h @ 35g

Melanzane, formaggio gralugiato, pane
grallato, sale, olio di girasole altoleico.

Aubergines, grated cheese, breadcrumbs,
salt, sunflower oil.

a30cm 250 pzx ct
b40cm 5,00 kg x ct netto
h30cm 5,75 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt

48 ctx pltp 240 kg x plt netto
1200 pz x plt 291 kg x plt lordo
210 °C 5 20 min

22 Crocchette di patate alla menta fritte

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B90003
Codice ean 8052204832606

QO

FATTO A MANO

@ 6x3x3 cm @ 35g

&@

Fiocchi di patate, patate a pezzi, formaggio
gralluggiato, LATTE, UOVA, olio di girasole
altoleico, sale, pepe, menta fresca.

Potatoes flakes, chopped potatoes, grated
cheese, MILK, EGGS, sunflower oil, salt, black
pepper, fresh mint.

a38cm 114 pzx ct
b26cm 4,00 kg x ct netto
h15cm 4,75 kg x ct lordo

9 ct x strato
150 altezza plt

9 strati x plt ak P
8lctxplt 3!;97§>|<(;)tnlelod
9257 pzx plt ,75 kg x plt lordo
210 °C =7} 20min

43 Crocche’ di patate ripiene prosciutto e mozzarella

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto |  B90029
Codice ean 8052204831449

QO

FATTO A MANO

@ 8x4x4 cm @ 75¢

Fiocchi di patate, patate a pezzi, formaggio
gralluggiato, LATTE, UOVA, olio di girasole
altoleico, sale, pepe, menta fresca.

Potatoes flakes, chopped potatoes, grated
cheese, MILK, EGGS, sunflower oil, salt,
black pepper, fresh mint.

Prosciutto cotto, mozzarella,
formaggio grattugiato, sale

Cooked ham, mozzarella,
grated cheese, salt

a38cm 114 pzxct
h b26cm 4,50 kg x ct netto

S ¢ h15cm 5,25 kg x ct lordo
9 ct x strato 150 alt I
9 strati x plt altezza plt
81ctxplt 364,5 kg x plt netto
4860 pz x plt 440,25 kg x plt lordo
210 °C 20 min
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41 Crocchettone di patate ripieno prosciutto e mozzarella

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B90027
Codice ean 8052204831456

QO

FATTO A MANO

@ 15x5%5 cm @ 170¢g

Fiocchi di patate, patate a pezzi, formaggio
grattuggiato, LATTE, UOVA, olio di girasole
altoleico, sale, pepe, menta fresca.

Potatoes flakes, chopped potatoes, grated
cheese, MILK, EGGS, sunflower oil, salt, black
pepper, fresh mint.

| o

Prosciutto cotto, mozzarella,
formaggio grattugiato, sale

Cooked ham, mozzarella,
grated cheese, salt

a38cm 42 pz x ct
h b26cm 7,14 kg x ct netto
> ¢ h15cm 7,89 kg x ct lordo
o ctxstrato 150 altezza plt
9 strati x plt 22
81 ctx p“p 578,34 kg x plt netto
3402 pz x plt 654,09 kg x plt lordo
210 °C =7 ) 20min

s Crocchettone di patate ripieno mortadella e scamorza

Snack tipico farcito
Typical stuffed snack

Codice prodotto | B90026
Codice ean 8052204831470

Q

FATTO A MANO

12x5%5 cm @ 170¢g

Fiocchi di patate, patate a pezzi, formaggio
grattuggiato, LATTE, UOVA, olio di girasole
altoleico, sale, pepe, menta fresca.

Potatoes flakes, chopped potatoes, grated
cheese, MILK, EGGS, sunflower oil, salt, black
pepper, fresh mint.

Mortadella, scamorza, formaggio
grattugiato

Mortadella, scamorza
cheese, grated cheese

a38cm 42 pz x ct
b26cm 7,14 kg x ct netto
h15cm 7,89 kg x ct lordo
g coxstrato 150 altezza plt
9 strati x plt 22

stratix P 578,34 kg x plt netto
81 ctxplt
3402 pz x plt 654,09 kg x plt lordo
210 °C =) 20min

46 Pizzotto margherita

Snack farcito
Stuffed snack

Codice prodotto | B12034
Codice ean 8052204831661

QO

FATTO A MANO

@ 21x9x4 cm @ 130¢g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive
oil, salt, brewer’s yeast.

Pomodoro pelato, mozzarella, pepe

Peeled tomato, mozzarella, pepe

a30cm 40 pz x ct
" b40cm 5,20 kg x ct netto
> ¢ h30cm 5,95 kg x ct lordo
8 ct x strato
6 strati x plt 195 altezza plt
48 ctx plt 249,60 :g x p:t Inetdm
1920 pz x plt 300,60 kg x plt lordo
210°C 13 min
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47 Pizzotto mozzarella e pesto

Snack farcito
Stuffed snack

Codice prodotto | B12042
Codice ean 8052204831678

QO

FATTO A MANO

O

21x9x4 cm @ 130¢g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

Mozzarella, pesto, olio di semi di
girasole altoleico, pepe

mozzarella, pesto, sunflower
seed oil, pepper

a30cm 40 pzxct
b40cm 5,20 kg x ct netto
h30cm 5,95 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt
P | u 249,60 kg x plt netto
48 ct x plt
1920 pz x plt L1 300,60 kg x plt lordo
o il
C||@e| 210°c 13 min
(]

43 Pizzotto con crema carciofi e olive nere

Snack farcito
Stuffed snack

Codice prodotto | B12047
Codice ean 8052204831685

QO

FATTO A MANO

21x9x4 cm @ 130¢g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive
oil, salt, brewer’s yeast.

Mozzarella, crema di carciofi, olive nere
denocciolate, olio di semi di girasole
altoleico, pepe

mozzarella, artichoke cream, pitted black
olives, sunflower seed oil, pepper

a30cm 40 pz x ct
b40cm 5,20 kg x ct netto
h30cm 5,95 kg x ct lordo

8 ct x strato
195 altezza plt

6 strati x plt

48 ctx plt 249,60 kg x plt netto
1920 pz x plt 300,60 kg x plt lordo
210°C 13 min

49 Pizzettina al pomodoro

Snack farcito
Stuffed snack

Codice prodotto | B66009
Codice ean 8052204831814

QO

FATTO A MANO

5dm2h @ 20¢g

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito,
olio d'oliva, sale.

Tender wheat flour, water, durum wheat
re-milled semolina flour, yeast, olive oil, salt.

Pomodoro pelato, sale, pepe.

Peeled tomato, salt, black pepper.

a40cm 150 pz x ct
b30cm 3,00 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

9 strati x plt 195 altezza plt

72 ctxplt 216 kg x plt netto

10800 pz x plt 285 kg x plt lordo

180°C 6 min
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so Pizzettina pomodoro e mozzarella

Snack farcito
Stuffed snack

Codice prodotto | B66010
Codice ean 8052204831821

QO

FATTO A MANO

@ 5dm2h @ 20g

Farina di GRANO tenero, acqua, farina di
semola rimacinata di GRANO duro, lievito,
olio d'oliva, sale.

Tender wheat flour, water, durum wheat

re-milled semolina flour, yeast, olive oil, salt.

Pomodoro pelato, mozzarella, sale, pepe.

Peeled tomato, mozzarella, salt, black pepper.

a40cm 150 pz x ct
b30cm 3,00 kg x ct netto
h20cm 3,75 kg x ct lordo
8 ct x strato

9 strati x plt 195 altezza plt

72 ctxplt 216 kg x plt netto
10800 pz x plt 285 kg x plt lordo
180°C =7 6 min
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1 Puccia Leccese vuota 120

Pane tipico leccese vuoto particolarmente adatto per panini farclti, tipo hamburger e kebab

Typical empty leccese bread especially suitable for stuffed dwiches, like hamburgers, and kebab. @ 14dm5h @ 120g
Codice prodotto B12014
Codice ean 8052204831838 L I E V I TA T O Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina
@ di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
o naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.
CON LIEVITO MADRE d
Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive
oil, salt, brewer’s yeast.
a40cm 30pzxct
h b30cm 3,60 kg x ct netto
h30cm 4,35 kg x ct lordo
@ b
H 4 ctx strato
X 6 strati x plt 195 altezza plt
u 48 ctx plt 172,80 kg x plt netto
1440 pz x plt 223,80 kg x plt lordo
° .
° 200°C
SU RICHIESTA confezionate per A M B 4QC ‘
FATTO A MANO la vendita diretta ‘ 0

» Puccia Leccese vuota 150

Pane tipico leccese vuoto particolarmente adatto per panini farclti, tipo hamburger e kebab

) 17dmsh [\ 1506

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive
oil, salt, brewer’s yeast.

a40cm 30pzxct
b30cm 3,60 kg x ct netto
h30cm 4,35 kg x ct lordo

8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt
48 ct x plt 216 kg x plt netto
1440 pz x plt 267 kg x plt lordo

Typical empty leccese bread especially suitable for stuffed dwiches, like hamburgers, and kebab.
Codice prodotto | B12032
Codice ean 8052204831920 é' évgﬁ E
CON LIEVITO MADRE
xe
confezionate per A M B o ‘
FATTO A MANO SURICHIESTA | |\ endita diretta 4 C ‘ 0

s Puccia Leccese vuota 70
Pane tipico leccese vuoto particolarmente adatto per panini farclti, tipo hamburger e kebab
Typical empty leccese bread especially suitable for stuffed sandwiches, like hamburgers, and kebabs

@ 9dm5h

[\ 7o

Codice prodotto B12030
Codice ean 8052204831937 L I E V I TA T O Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina
@ di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
. naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.
CON LIEVITO MADRE
Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive
oil, salt, brewer’s yeast.
a40cm 28 pzx ct
b40cm 1,96 kg x ct netto
h18cm 2,71 kg x ct lordo
8 ct x strato
10 strati x plt 195 altezza plt
80ctxplt 156,80 kg x plt netto
2240 pz x plt 231,80 kg x plt lordo
200°C
SU RICHIESTA confezionate per
FATTO A MANO la vendita diretta
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4 Pucciotto 120

Pane tipico leccese vuoto particolarmente adatto per panini farclti, tipo hamburger e kebab
Typical empty leccese bread especially suitable for stuffed sandwiches, like hamburgers, and kebabs

Codice prodotto | B12019

Codice ean 8052204832583

Y

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

LIEVITATO

36 ORE

AMB [aC | Pt

CON LIEVITO MADRE

@ 18x10x5 @ 120¢g

Farina di GRANO tenero Kpo 00, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive
oil, salt, brewer’s yeast.

% Olive nere denocciolate, olio di oliva
SATASANS
—

Pitted black olives, olive oil

a40cm 25pzxct
h b30cm 3,00 kg x ct netto
h30cm 3,75 kg x ct lordo
a b
e _

8 ctx strato

6 strati x plt

48 ct x plt

1200 pz x plt =~ =

195 altezza plt
144 kg x plt netto
195 kg x plt lordo

200°C

00:::

_de 12 min

s Puccia Leccese cereali antichi
Pane tipico leccese vuoto particolarmente adatto per panini farclti, tipo hamburger e kebab
Typical empty leccese bread especially suitable for stuffed sandwiches, like hamburgers, and kebabs

Codice prodotto | B12023

Codice ean 8052204831951

Y

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

AMB | 2°C | 5?5

) 15dmsh @ 120g

Farina di semola rimacinata,acqua, farina di
@ frumento, farina di cereali antichi (25%),

lievito, olio di oliva, sale

Re-milled semolina flour, water, wheat
flour, ancient cereal flour (25%), yeast,
h
]
HE

a40cm 30pzxct
b30cm 3,60 kg x ct netto
h30cm 4,35 kg x ct lordo

olive oil, salt
L) i b

6 strati x plt
u 48 ct x plt

T, 1440 pz x plt

8 ct x strato
195 altezza plt

172,80 kg x plt netto
223,80 kg x plt lordo

200°C

[c=)
~
o8

s Puccia Leccese curcuma

Pane tipico leccese vuoto particolarmente adatto per panini farclti, tipo hamburger e kebab
Typical empty leccese bread especially suitable for stuffed sandwiches, like hamburgers, and kebabs

Codice prodotto | B12024
Codice ean 8052204831968

Y

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

@ 14dm5h @ 120¢g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
@ naturale, olio d’oliva, sale, curcuma, zucca

gialla, lievito di birra.

a40cm 30pzxct
b30cm 3,60 kg x ct netto
h30cm 4,35 kg x ct lordo

195 altezza plt
172,80 kg x plt netto
223,80 kg x plt lordo

re-milled semolina flour, natural yeast, olive
@
6 strati x plt

oil, salt, turmeric, yellow pumpkin, brewer’s
yeast.
u 48 ct x plt

e 1440 pz x plt

d Tender wheat flour type 00, acqua, durum
h
>
H 8 ct x strato
KK

200°C =7 12min

00::
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11 Puccia Leccese alla soia
Pane tipico leccese vuoto particolarmente adatto per panini farciti, tipo hamburger e kebab
Typical empty leccese bread especially suitable for stuffed sandwiches, like hamburgers, and kebabs

Codice prodotto | B12029
Codice ean 8052204832491

QO

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

confezionate per
la vendita diretta

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

@ 14dm5h @ 120¢g

Farina di GRANO tenero tipo 00, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, soia,
lievito naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat flour type 00, acqua, durum
re-milled semolina flour, soy, natural yeast,
olive oil, salt, brewer’s yeast.

0
59
ik

a40cm 30 pzxct

b30cm 3,60 kg x ct netto
h30cm 4,35 kg x ct lordo

8 ct x strato

6 strati x plt 195 altezza plt

48 ct x plt 172,80 kg x plt netto
1440 pz x plt 223,80 kg x plt lordo

200 °C =074 ; 12 min

12 Puccia Leccese integrale

Pane tipico leccese vuoto particolarmente adatto per panini farciti, tipo hamburger e kebab
Typical empty leccese bread especially suitable for stuffed sandwiches, like hamburgers, and kebabs

Codice prodotto | B12116
Codice ean 8052204832538

QO

FATTO A MANO

SU RICHIESTA

confezionate per
la vendita diretta

LIEVITATO

36 ORE

CON LIEVITO MADRE

AMB | 2°C | 5?5

@ 14dm5h @ 120¢g

Farina di GRANO tenero integrale, acqua, farina
di semola rimacinata di GRANO duro, lievito
naturale, olio d’oliva, sale, lievito di birra.

Tender wheat whole flour, acqua, durum
re-milled semolina flour, natural yeast, olive oil,
salt, brewer’s yeast.

e

a40cm 30 pzxct

b30cm 3,60 kg x ct netto
h30cm 4,35 kg x ct lordo

8 ct x strato

6 strati x plt @ 195 altezza plt

48 ct x plt u 172,80 kg x plt netto

1440 pz x plt 1 22380kgxpltlordo

200 °C =74 ; 12 min
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1 Croccantina

Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale

Refined semolina bread with natural yeast

Codice prodotto |  B12004
Codice ean 8052204830084

SU RICHIESTA 4°C b%

@ 22x9%4 cm @ 120¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.

a60cm

b 40cm Pozxc
h30cm okexct

4 ct x strato

6 strati x plt 216 kg x plt
24 ctxplt 255 kg x plt
1800 pz x plt #e

00

180°C ::?j 15min

> Croccarella

Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale

Refined semolina bread with natural yeast

Codice prodotto |  B12005
Codice ean 8052204830077

&

FATTO A MANO

SURICHIESTA | 4°C |0

@ 35x8x4 cm @ 270g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.

a60cm

b 40 cm 33 pzxct
h30cm 9kgxct

4 ct x strato

6 strati x plt 216 kg x plt
24 ctx plt 255 ke x plt
1800 pz x plt g xp
180°C =7 15min

s Ciabatta

Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale

Refined semolina bread with natural yeast

Codice prodotto | B12002
Codice ean 8052204830091

Q&

FATTO A MANO

SU RICHIESTA 4°C 10

@ 18x7x4 cm @ 100g

®

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.

Ny

5

a60cm

b 40 cm 90 pz x ct
h30cm Shexct

4 ct x strato

6 strati x plt 216 kg x plt
24 ctx plt “, 255kg x plt
2160 pz x plt == e

180°C =7 ; 15 min
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2 Ciabattona
Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale fatto a mano
Refined semolina bread with natural yeast made by hand

O

Codice prodotto |  B12003

33x12x6 cm @ 350g

8052204830695

Codice ean

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.

::g Enn: 12pzxct
h30cm 4,2 kg x ct
8 ct x strato
. Stcra:i xpit 201,6 kg x plt
:36:12 EI:Jlt — 241 kg x plt
QQ e é 180°C E_:?j 20 min
SU RICHIESTA S ‘
SU RICHIESTA
PEZZI DAKG 4°C _6'0

FATTO A MANO

s Filone di semola
Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale fatto a mano
Refined semolina bread with natural yeast made by hand

O

33x12x6 cm @ 350¢g

Codice prodotto | B12046

Codice ean 8052204832835
Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, lievito naturale, sale.
Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.
ad40cm
b 40 cm 12 pzxct
h30cm 4,2kgxct
8 ct x strato
6 strati x plt 201,6 kg x plt
48 ct x plt 241 kg x plt
576 pz x plt 8xp

@ a o ii =
A 2 1s0c —7 ) 20min
SU RICHIESTA 4°C 10
FATTO A MANO

s Filone di semola al sesamo
Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale fatto a mano
Refined semolina bread with natural yeast made by hand

@ 33x12x6 cm @ 350g

Codice prodotto | B12001
Codice ean 8052204833016 Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
@ acqua, lievito naturale, semi di SESAMO, sale.
‘d Durum wheat re-milled semolina flour, water,
natural yeast, SESAME seeds, salt.
a40cm
h b 40 cm 12 pzxct
- \ h30cm 4,2 kg x ct
H 8 ct x strato
T 6 strati x plt 201,6kg x plt
48 ctxplt 241k x plt
''''' 576 pz x plt S 8Xxp
ao =
‘ & 180°C =7 ; 20 min
SU RICHIESTA 4°C 10
FATTO A MANO
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7 Pane di semola a croce

Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale fatto a mano
Refined semolina bread with natural yeast made by hand

Codice prodotto B12108
Codice ean 8052204832996
Y
SU RICHIESTA ° ‘
SU RICHIESTA
omoammno  PEZZIDAKG 4°C _B 0

]

21x0x13 cm @ 400 g

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.

a40cm

b 40 cm 12 pzxct
h30cm 4,8 kg xct

8 ct x strato

6 strati x plt 230,4 kg x plt
48 ctxpit 269 kg x plt
576 pz x plt exp
180°C =7} 25min

s Pagnotta di semola

Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale fatto a mano
Refined semolina bread with natural yeast made by hand

B12107
8052204833047

Codice prodotto

Codice ean

&

SU RICHIESTA
PEZZI DA KG

SU RICHIESTA

FATTO A MANO

25x15x10 cm @ 500 g

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.

a40cm

b 40 cm 8pzxct

h30cm 4kgxct

8 ct x strato

6 strati x plt 192 kg x plt

48 ctx plt 231 ke x plt

384 pz x plt g xp
2| 1s0c =7} 25min

s Quadrotto rustico 200 g
Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale
Refined semolina bread with natural yeast

Codice prodotto B11003
Codice ean 8052204839919
V), s
SU RICHIESTA 4°C B 10
FATTO A MANO

@ 13x10x3 cm @ 200¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
acqua, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.

a60cm

b40cm . "LZ xct
h30cm 48kgxct

4 ct x strato

6 strati x plt 230,4 kg x plt
48 ctx plt 269 ke x plt
864 pz x plt 8X P
180°C 12 min
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10 Ciabattella

Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale

Refined semolina bread with natural yeast

@ 17x8x4 cm @ 120¢g
Codice prodotto | B12114
Codice ean 8052204830749 Farina di semola rimacinata di GRANO

duro, acqua, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.

a40cm

b 40 cm ppxe
h30cm ohexet

4 ct x strato

6 strati x plt 216 kg x plt
24 ctxplt 243 kg x plt
1800 pz x plt xe

180°C =7 ; 10 min

SU RICHIESTA 4°C 10

11 Zoccoletta

Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale

Refined semolina bread with natural yeast
@ 13x7x5 cm @ 80¢g

Codice prodotto |  B10006
Codice ean 8052204830756

Farina di semola rimacinata di GRANO
duro, acqua, lievito naturale, sale.

Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.

a60cm
b 40 cm 113 pzx ct
h30cm 9kgxct
4 ct x strato
6 strati x plt 216 kg x plt
24 ctx plt 243 kg x plt
2700 pz x plt P
180°C —7 ) 10min
SU RICHIESTA 4°C 10
12 Ciabattina
Pane di semola rimacinata a lunga lievitazione con lievito naturale
Refined semolina bread with natural yeast
@ 7x4x3 cm @ 50g

Codice prodotto B12115

Codice ean 8052204830763
Farina di semola rimacinata di GRANO

@ duro, acqua, lievito naturale, sale.

d Durum wheat re-milled semolina flour,
water, natural yeast, salt.

a60cm
h b 40 cm 60 pzx ct
, h30cm 3kgxct
o I‘_

3

8 ct x strato
6 strati x plt

48 ct x plt ig:kkgip:t
2880 pz x plt - 8xPp
180°C —7 | 10min

SURICHIESTA | 4°C |0
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1 Pizza quadrata mozzarella e pomodorini 350 g
Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da guarnire e finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and ready to garnish and finish cooking

Codice prodofo B60222
Codice ean 8052204836574

Q&

FATTO A MANO

.

28x28x3,5 cm @ 350g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua,
farina di semola rimacinata di GRANO duro,
lievito naturale, olio di girasole, sale.

DOUGH: Tender wheat flour, water, durum
wheat re-milled semolina flour, natural yeast,
sunflower oil, salt.

FARCITURA: Pomodorini, mozzarella,
basilico, olio extravergine oliva, sale.

FILLING: Cherry tomatoes, mozzarella,
basil, extravirgin olive oil, salt.

h

a40cm 13 pz xct
b30cm 4,55 kg x ct neo
h40cm 4,95 kg x ct lordo

8 ctx strato 195 altezza plt

6 strald x plt 218,4 kg x plt neo
48 ct x plt 252,6 kg x plt lordo
230°C 6 min

2 Pizza quadrata vegetariana 350 g

Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da guarnire e finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and ready to garnish and finish cooking

Codice prodolo | B60224
Codice ean 8052204836611

QO

FATTO A MANO

A

28x28x3,5 cm @ 350¢g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua,
farina di semola rimacinata di GRANO duro,
lievito naturale, olio di girasole, sale.

DOUGH:Tender wheat flour, water, durum
wheat re-milled semolina flour, natural yeast,
sunflower oil, salt.

W |

Farcitura: Salsa di pomodoro, mozzarella, melan-
zane, peperoni, zucchine, basilico, olio
extravergine oliva, sale

Filling: Tomato sauce, mozzarella, aubergines,
peppers, courgeties, basil, extra virgin

olive oil, salt
a40cm 13 pzx ct
U b30cm 4,55 kg x ct neo
h40cm 4,95 kg x ct lordo

8 ctx strato 195 altezza plt

6 strald x plt 218,4 kg x plt neXo
48 ctx plt 252,6 kg x plt lordo
230°C 6 min

3 Pizza quadrata wurstel 350 g
Base pizza lievitata 48 ore precotta all'80% e pronta da guarnire e finire di cuocere
Pizza base leavened 48 hours precooked at 80% and ready to garnish and finish cooking

Codice prodolo | B62016
Codice ean 8052204833085

Q&

FATTO A MANO

28x28x3,5 cm @ 350g

IMPASTO: Farina di GRANO tenero, acqua,
farina di semola rimacinata di GRANO
duro, lievito naturale, olio di girasole, sale.

DOUGH: Tender wheat flour, water,
durum wheat re-milled semolina flour,
natural yeast, sunflower oil, salt.

Farcitura: Salsa di pomodoro, mozzarella, wurstel,
basilico, olio extravergine oliva, sale.

Filling: Tomato sauce, mozzarella, hot dogs,
basil, extra virgin olive oil, salt.

a40cm 13 pzxct
b30cm 4,55 kg x ct ne¥o
h40 cm 4,95 kg x ct lordo

8 ct x strato 195 altezza plt

6 strald x plt 218,4 kg x plt neo
48 ct x plt 252,6 kg x plt lordo
230°C 6 min
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1 Tarallucci semi di finocchio 250 g

Codice prodolo | D10069
Codice ean 8052204833542

@ 17x75 cm @ 250¢g

®

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina integrale di GRANO duro, olio di girasole
altoleico, semi di finocchio, olio extravergine
d’oliva, sale, lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour, whole
wheat flour, high-grade sunflower oil, fennel
seeds, extravergine olive oil, salt, brewer’s yeast.

Ny

e

8 ct x strato
10 strall x plt
80 ctx plt

180 altezza plt
320 kg x plt neXo
367 kg x plt lordo

a40cm 16 pz x ct

b30cm 4 kg x ct neo

h 16,5 cm 4,4 kg x ct lordo
|—

2 Tarallucci al calzone 250 g

Codice prodolo | D10055
Codice ean 8052204835386

@ 17x7%5 cm @ 250 g

&

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina integrale di GRANO duro, olio di girasole
altoleico, cipolla, uva sultanina, olio extravergine
d’oliva, sale, lievito di birra, peperoncino.

Durum wheat re-milled semolina flour, whole
wheat flour, high-grade sunflower oil, onion,
sultanas, extravergine olive oil, salt, brewer’s
yeast, chili pepper.

a40cm 16 pz x ct
b30cm 4 kg x ct neo
h 16,5 cm 4,4 kg x ct lordo

8 ct x strato
10 stratox plt
80 ctxplt

180 altezza plt
320 kg x plt neo
367 kg x plt lordo

3 Trallucci al le rape

250g

Codice prodofio | D 10065
Codice ean 8052204833320

@ 17x75 cm @ 250¢g

®

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina integrale di GRANO duro, olio di girasole
altoleico, rape, olio extravergine d’oliva, cipolla,
sale, lievito di birra, aglio, peperoncino.

Durum wheat re-milled semolina flour, whole
wheat flour, high-grade sunflower oil, turnips,
extravergine olive oil, onion, salt, brewer’s
yeast, garlic, chili pepper.

Ny

h
N b
[
KK

a40cm 16 pz x ct
b30cm 4 kg x ct nelo
h 16,5 cm 4,4 kg x ct lordo

8 ct x strato
10 stral x plt
80 ct x plt

180 altezza plt
320 kg x plt neo
367 kg x plt lordo




4 Tarallucci ai cereali antichi 250 g

Codice prodolo | D 10052
Codice ean 8052204835249

@ 16x7x5cm @ 250¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
farina ai cereali antichi, olio di girasole altoleico,
olio extravergine d’oliva, semi vari (miglio, lino,
sesamo, girasole), sale, lievito di birra.

d Durum wheat re-milled semolina flour, flour with
ancient cereals, sunflower oil, extra virgin olive
h
N b
]
HE

oil, various seeds (millet, flax, sesame, sunflower),
salt, brewer's yeast.

a40cm 16 pz x ct
b30cm 4 kg x ct nello
h16,5cm 4,4 kg x ct lordo

8 ct x strato

u 10 strald x plt

e 80 ctxplt

180 altezza plt
320 kg x plt neo
367 kg x plt lordo

s Tarallucci all'olio
extravergine di oliva 250 g

Codice prodolo | D 10067
Codice ean 8052204833559

@ 16x7x5 cm @ 250 g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
olio extravergine d’oliva, sale, lievito di birra.

Durum wheat re-milled semolina flour,
extravirgin olive oil, salt, brewer's yeast.

a40cm 16 pz x ct
b30cm 4 kg x ct nelo
h 16,5 cm 4,4 kg x ct lordo

8 ct x strato
10 stral x plt
80 ct x plt

180 altezza plt
320 kg x plt neo
367 kg x plt lordo

6 Tarallucci al peperoncino 250 g

Codice prodolo | D 10057
Codice ean 8052204833573

@ 16x7x5 cm @ 250¢g

Farina di semola rimacinata di GRANO duro,
olio di girasole altoleico, olio extravergine
d’oliva, sale, lievito di birra, peperoncino.

Durum wheat re-milled semolina flour,
sunflower oil, extravirgin olive oil, salt,
brewer's yeast, chili pepper.

a40cm 16 pz x ct
b30cm 4 kg x ct netto
h 16,5 cm 4,4 kg x ct lordo

8 ct x strato
10 stral x plt
80 ct x plt

180 altezza plt
320 kg x plt neo
367 kg x plt lordo




Pavie, Amove e Teadiziove.
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1 Friselle di grano 500 g

Codice prodolo | D10008
Codice ean 8052204836598

@ 30x13x9 cm @ 500 g

Farina integrale di GRANO duro, acqua,
lievito naturale, sale, lievito di birra.

d Whole wheat flour, water, natural yeast,

salt, brewer’s yeast.

a40cm 12 pzxct
b30cm 6 kg x ct nelo
h30cm 6,4 kg x ct lordo

8 ct x strato
8 strall x plt
64 ct x plt

255 altezza plt
384 kg x plt neXo
424,6 kg x plt lordo

2 Friselle integrali 500 g

Codice prodolo | D10009
Codice ean 8052204836581

@ 30x13x9 cm @ 500¢g

Farina integrale di GRANO duro, farina di
GRANO tenero Kpo 00, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, acqua, olio di semi

b i di girasole, olio d’oliva, sale, lievito di birra.
h
N b
]
HE

salt, brewer’s yeast.

a40cm 12 pzx ct
b30cm 6 kg x ct nelo
h30cm 6,4 kg x ct lordo

Durum whole wheat flour, tender wheat flour
8 ct x strato

type 00, Durum wheat re-milled semolina
flour, water, high-grade sunflower oil, olive oil,
u 9 strall x plt
= 72 ctx plt

285 altezza plt
432 kg x plt neo
475,8 kg x plt lordo

3 Friselle di orzo 500 g

Codice prodolo | D10010
Codice ean 8052204836604

@ 30x13x9 cm @ 500 g

Farina integrale di GRANO duro, farina di
orzo, farina di GRANO tenero, acqua, lievito
naturale, sale, lievito di birra.

285 altezza plt
432 kg x plt neo
475,8 kg x plt lordo

! i Durum whole wheat flour, barley flour,
brewer’s yeast.
a40cm 12 pzxct

" b30cm 6 kg x ct neo

h30cm 6,4 kg x ct lordo

o b

[ @
uu 9 strald x plt |
—— 72 ctx plt L—

tender wheat flour, water, natural yeast, salt,
8 ct x strato
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2 Friselline integrali 200 g

Codice prodolo

Codice ean

D10008
8052204832989

@ 16x7x5¢cm @ 200g

Farina integrale di GRANO duro, farina di GRANO
tenero Bpo 00, farina di semola rimacinata di
GRANO duro, acqua, olio di semi di girasole, olio
d’oliva, sale, lievito di birra.

Durum whole wheat flour, tender wheat flour
type 00, Durum wheat re-milled semolina flour,
water, high-grade sunflower oil, olive oil, salt,
brewer’s yeast.

a40cm 16 pz x ct
b30cm 3,2 kg x ct nello
h 16,5 cm 3,6 kg x ct lordo

180 altezza plt
256 kg x plt neXo
303 kg x plt lordo

8 ct x strato
10 strall x plt
80 ctx plt

s Friselline all'olio
extravergine di oliva 200 g

Codice prodolo

Codice ean

D10027
8052204832941

@ 16x7x5 cm @ 200¢g

Farina di GRANO tenero, farina di semola
rimacinata di GRANO duro, olio di girasole
altoleico, olio d'oliva, sale, lievito di birra.

Tender WHEAT flour, durum wheat re-milled
semolina flour, high-grade sunflower oil, olive
oil, salt, brewer's yeast.

a40cm 16 pz x ct
b30cm 3,2 kg x ct nelo
h16,5cm 3,6 kg x ct lordo

8 ct x strato
10 stral x plt
80 ct x plt

180 altezza plt
256 kg x plt neo
303 kg x plt lordo

¢ Friselle di grano 400 g

Codice prodolo

Codice ean

D10224
8052204835959

@ 20x10x7 cm @ 400 g

Farina integrale di GRANO duro, acqua,
lievito naturale, sale, lievito di birra.

Whole wheat flour, water, natural yeast,
salt, brewer’s yeast.

a40cm 15 pzx ct
b30cm 6 kg x ct neo
h22cm 6,4 kg x ct lordo

8 ct x strato
9 strall x plt
72 ctx plt

213 altezza plt
432 kg x plt neo
475,8 kg x plt lordo
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7 Friselle integrali 200 g

Codice prodoflo D10223

Codice ean 8052204836031 @ 20x10x7cm @ 400¢
Farina integrale di GRANO duro, farina di GRANO
tenero Mpo 00, farina di semola rimacinata di
GRANO duro, acqua, olio di semi di girasole, olio

@ d’oliva, sale, lievito di birra.

d Durum whole wheat flour, tender wheat flour

type 00, Durum wheat re-milled semolina flour,
water, high-grade sunflower oil, olive oil, salt,
brewer’s yeast.

ad40cm 15pzxct
" b30cm 6 kg x ct nello
h22cm 6,4 kg x ct lordo

8 ct x strato

]
HH 9 stra x plt

—— 72 ctx plt

213 altezza plt
432 kg x plt neXo
475,8 kg x plt lordo
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